
แบบรายงานผลการด าเนินการของรายวิชา 
  
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
คณะ    :  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

 
หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป 

 
1. รหัสและชื่อรายวิชา  

ภาษาไทย         :   กอ.พอ.321 การแปรรปูผลิตผลทางการเกษตร 2 
ภาษาอังกฤษ     :   PD 321   Agricultural Product Processing 2 
 

2. รายวิชาท่ีต้องเรียนก่อนรายวิชานี้ (ถ้ามี)   
ไม่ม ี
 

3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบ อาจารย์ผู้สอนและกลุ่มเรียน (Section)  
  

ล าดับที ่ ต าแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ 
1 อาจารย์ ดร. พรดรัล จุลกัลป์ 
 อาจารย์ ญาณิศา จินดาหลวง 

 
4. ภาคการศกึษา/ปีการศึกษาท่ีเปิดสอนรายวิชา 
  2/2559 / ช้ันปีท่ี 3 วิชาเอกพัฒนาผลติภณัฑ์อาหาร 

 
5. สถานที่เรียน 

ห้อง AFE 305 และ ห้องแปรรูป 1 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

หมวดที่  2  การจัดการเรียนการสอนที่เปรียบเทียบกับแผนการสอน 
 

1. รายงานชั่วโมงการสอนจริงเทียบกับแผนการสอน 
ภาคบรรยาย 

หัวข้อ 
จ านวน ชม.  
ตามแผนการ

จ านวน 
ชม. 

ระบุสาเหตุที่การสอน
จริงต่างจากแผน 

แนวทางชดเชย 
(กรณีสอน

มคอ.5 



สอน ที่สอนจริง การสอนหากมีความ
แตกต่างเกิน 25% 

แตกต่างเกิน 
25%) 

แนะน าเนื้อหาและท าความเข้าใจใน
กระบวนการเรียนการสอน 
แบ่งกลุ่มนักศึกษา มอบหมายงาน อธิบาย
ขอบเขตของเนื้อหารายวิชา 
ความส าคญัของกระบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตร 

5 5 - - 

ลักษณะผลติผลทางการเกษตร (กอ่น
กระบวนการแปรรูป) 
หลักการถนอมและเก็บรักษาผลิตผลทางการ
เกษตร 
ลักษณะผลติผลทางการ เกษตรในรูปแบบ
ผลิตภณัฑ์อาหารและไม่ใช่อาหาร 

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารประเภทเครื่องดืม่ 
ขั้นตอนและกระบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตรในรูปแบบผลิตภัณฑ์อาหารประเภท
เครื่องดื่ม 

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารประเภทเครื่องดืม่ (ต่อ) 
บทปฏิบัติการที่ 1 ผลิตภณัฑ์อาหารประเภท
เครื่องดื่ม 

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารประเภทเบเกอรี ่
ขั้นตอนและกระบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตรในรูปแบบผลิตภัณฑ์อาหาร
ประเภทเบเกอรี ่

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารประเภทเบเกอรี ่(ต่อ) 
บทปฏิบัติการที่ 2 ผลิตภณัฑ์อาหารประเภทเบ
เกอรี ่

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารจากผักและและผลไม้ 
ขั้นตอนและกระบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตรจากผักและผลไม ้

5 5 - - 

หัวข้อ 
จ านวน ชม.  
ตามแผนการ

สอน 

จ านวน 
ชม. 

ที่สอนจริง 

ระบุสาเหตุที่การสอน
จริงต่างจากแผน 

การสอนหากมีความ
แตกต่างเกิน 25% 

แนวทางชดเชย 
(กรณีสอน

แตกต่างเกิน 
25%) 

ผลิตภณัฑ์อาหารจากผักและและผลไม้ (ต่อ) 
บทปฏิบัติการที่ 3 ผลิตภณัฑ์อาหารจากผักและ
และผลไม ้

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารจากเนื้อสตัว ์
ขั้นตอนและกระบวนการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตรจากเนื้อสัตว ์

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารจากเนื้อสตัว์ (ต่อ) 5 5 - - 



บทปฏิบัติการที่ 4 ผลติภณัฑ์อาหารจาก
เนื้อสัตว ์
ผลิตภณัฑ์อาหารจากวัตถุดิบในท้องถิ่นเพื่อ
มูลค่าเพิม่ 
ขั้นตอนและกระบวนการแปรรูปผลิตภณัฑ์
อาหารจากวัตถดุิบในท้องถิ่นเพื่อมูลค่าเพิ่ม 
กรณีศึกษา: การพัฒนาซอสมะขามส าหรับ
อาหารจานผัดชนิดปรุงส าเร็จที่ลดปริมาณ
โซเดียมและน้ าตาลจากมะขามหวานตกเกรด 

  - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารจากวัตถุดิบในท้องถิ่นเพื่อ
มูลค่าเพิม่ (ต่อ) 
บทปฏิบัติการที่ 5 ผลิตภณัฑ์อาหารจากวัตถุดิบ
ในท้องถิ่นเพื่อมูลค่าเพิม่ 

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารทีม่ีคุณค่าทางโภชนาการสูง 
ขั้นตอนและกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์
อาหารที่มีคุณค่าทางโภชนาการสูง 
กรณีศึกษา: การพัฒนาขนมปังท่ีมีใยอาหารและ
แคลเซียมสูงจากแป้งถั่วเหลืองหมกัโดยใช้ภูมิ
ปัญญาท้องถิ่น 

5 5 - - 

ผลิตภณัฑ์อาหารทีม่ีคุณค่าทางโภชนาการสูง 
(ต่อ) 
บทปฏิบัติการที่ 6 ผลิตภณัฑ์อาหารที่มีคณุค่า
ทางโภชนาการสูง 

5 5 - - 

แนวโน้มผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรมอาหาร 5 5 - - 
 
 
 
2. ประสิทธิผลของวิธีสอนที่ท าให้เกิดผลการเรียนรู้ตามที่ระบุในรายละเอียดของรายวิชา 

ผลการเรียนรู้ 
วิธีสอนที่ระบุใน 

รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน (ถ้า
มี) พร้อมข้อเสนอแนะในการ

แก้ไข 
มี ไม่มี 

คุณธรรม จริยธรรม - การมีวินัยและพร้อมเพรียงของ
นักศึกษาในการเข้าช้ันเรียน 

  ไม่ม ี

ความรู้ - มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับ
หลั กก ารของระบบประกั น
คุณภาพ คุณลักษณะด้าน
คุณภาพของผลิตภัณฑ์อาหาร
และการทดสอบ การจัดการ
คุณภาพ 

  ไม่ม ี



ผลการเรียนรู้ 
วิธีสอนที่ระบุใน 

รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน (ถ้า
มี) พร้อมข้อเสนอแนะในการ

แก้ไข 
มี ไม่มี 

ทักษะทางปัญญา - ประเมินจากรายงานของ
นักศึกษาท่ีได้รับมอบหมาย 
- ประเมินจากกิจกรรมกลุ่ม การ
น า เสนอรายงาน ใน ช้ัน เรี ยน                    
- ประเมินจากการทดสอบย่อย/ 
การสอบกลางภาคเรียนและปลาย
ภาคเรียน 

  ไม่ม ี

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล
และความรับผิดชอบ 

- รู้จักบทบาท หน้าที่ และความ
รับผิดชอบในการท างานตามที่รับ
มอบ หมาย ท้ังงานบุคคลและงาน
กลุ่ม สามารถปรับตัวและท างาน
ร่วมกับผู้อื่นทั้งในฐานะผู้น าและผู้
ต าม ได้ อย่ า งมี ประสิ ทธิ ภ าพ 
สามารถวางตัวได้อย่างเหมาะสม
กับความรับผิดชอบ 

  ไม่ม ี

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

- สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศและการสื่อสาร ที่
ทันสมัยได้อย่างเหมาะสมและมี
ประสิทธิภาพ 

  ไม่ม ี

 
 

 
 

หมวดที่ 3 สรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชา 
 

1. จ านวนนักศึกษาท่ีลงทะเบียนเรียน    4 คน 
2. จ านวนนักศึกษาท่ีคงอยู่เมื่อสิ้นสดุภาคการศึกษา   4 คน 
3. จ านวนนักศึกษาท่ีถอน (W)     - คน 
4. การกระจายของระดับคะแนน (เกรด) 

ระดับคะแนน จ านวน คิดเป็นร้อยละ 

A - - 

B+ - - 

B - - 

C+ - - 

C 2 50 

D+ 2 50 



ระดับคะแนน จ านวน คิดเป็นร้อยละ 

D - - 

ตก (F) - - 

ไม่สมบูรณ์ (I) - - 

พอใจ (S) - - 

ไม่พอใจ (U) - - 

ขอถอนวิชาเรียนหลังก าหนด (W) - - 

 
5. ปัจจัยท่ีท าให้ระดับคะแนนผิดปกติ (ถ้ามี) 

ไม่ม ี
 
6. การทวนสอบผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 

วิธีการทวนสอบ สรุปผล 
- สังเกตพฤติกรรมระหว่างเรียน 
- การแลกเปลี่ยนความคดิเห็นระหว่างอาจารย์และนักศึกษา (ถาม-ตอบ)  
- ประเมินจากงานท่ีได้รับมอบหมายของนักศึกษา  
- ประเมินจากการน าเสนอผลงานในช้ันเรียน 
- ประเมินจากกิจกรรมกลุม่ของนักศึกษา 
- ประเมินจากการทดสอบย่อย กลางภาคและปลายภาคเรยีน 

จากการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษาใน
แต่ละการเรียนรู้ พบว่า นักศึกษามีผลสัมฤทธิ์
ที่ดีครบทั้ง 5 ด้านการเรียนรู ้

 
 

หมวดที่ 4 การประเมินรายวิชา 
 

ผลการประเมินรายวิชาโดยนักศึกษา 
1.1 ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมินโดยนักศึกษา 

คะแนนการประเมินการสอนของอาจารย์อยู่ในระดับดมีาก (4.52 คะแนน) 
1.2 ความเห็นของอาจารย์ผูส้อนตอ่ข้อวิพากษ์ตามข้อ 1.1 

ไม่ม ี  
 

หมวดที่  5 แผนการปรับปรุง 
 
1. ความก้าวหน้าของการปรับปรุงการเรียนการสอนตามที่เสนอในรายงานของรายวิชาคร้ังท่ีผ่านมา 

แผนการปรับปรุงท่ีเสนอในภาคการศึกษา/ 
ปีการศึกษาท่ีผ่านมา 

ผลการด าเนินการ 

ควรเพิ่มกิจกรรมในภาคปฏิบตัิใหม้ากขึ้น ได้เพิ่มกจิกรรมภาคปฏิบัติให้นักศกึษามากขึ้น โดยเพิม่
จ านวนผลติภณัฑ์อาหารแปรรูปใหห้ลากหลายมากข้ึน 

 
 



2. ข้อเสนอแผนการปรับปรุงส าหรับภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป 
ข้อเสนอ  ก าหนดเวลาที่แล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 

ควรเพิ่มกิจกรรมให้นักศึกษาได้แสดง
ความสามารถให้มากขึ้น 

ภาคการศึกษาทีเ่ปิดสอนครั้งถัดไป อาจารย์ญาณิศา จินดาหลวง 

 
ลายมือชื่อผู้รายงาน/ผู้รับรายงานผลการด าเนินงานของรายวิชา 

 
 

 

 
 
 

 
 

ชื่ออาจารย์ผู้สอน 
 

ลงชื่อ………………………….……………… 
      (อาจารย์ญาณิศา จินดาหลวง) 

วันที่รายงาน.......................................................... ......... 

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 

ลงชื่อ………………………….……………… 
(อาจารย์กนกวรรณ พรมจีน) 

วันที่รับรายงาน.................................................................... 


