
  
 

รายงานผลการด าเนินการของรายวิชา 
  
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา     :  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

   หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป 
 
1. รหัสและชื่อรายวิชา  
     กอ.วอ.251          กฎหมาย มาตรฐาน และการจัดการความปลอดภัยอาหาร 

     (FST251 Food Standardization, Regulations and Safety    
    Management) 
 
2. รายวิชาที่ต้องเรียนก่อนรายวิชานี ้(ถ้าม)ี 

ไม่ม ี
 

3. อาจารย์ผู้รบัผิดชอบและอาจารย์ผู้สอน 
  

    อาจารย์ผู้รบัผิดชอบรายวิชา 
 
ล าดับที ่ ต าแหน่งทางวชิาการ ชื่อ-สกุล 
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อาจารย ์
 
 

ดร.ชุติมา  เลิศลักษมี  
E-mail : chutima_l@psru.ac.th 
Tel. 082-4073516 

    อาจารย์ผู้สอน 

ล าดับที ่ ต าแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกุล 
1 อาจารย ์ ดร.ชุติมา  เลิศลักษมี 

E-mail : chutima_l@psru.ac.th 
Tel. 082-4073516 

2 รศ. ดร.คงศักด์ิ  ศรีแก้ว 
E-mail : srikaeok@yahoo.com 
Tel. 088-2820008 

    
4. ภาคการศึกษา/ชัน้ปีที่เรียน   ภาคการศึกษาที่ 2/2559/วิศว-เกษตร/57 
 
5. สถานที่เรียน     AFE 305 

มคอ.5 

mailto:chutima_l@psru.ac.th
mailto:chutima_l@psru.ac.th
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หมวดที่  2  การจัดการเรียนการสอนที่เปรียบเทยีบกับแผนการสอน 
 
1. รายงานชั่วโมงการสอนจริงเทียบกับแผนการสอน 

หัวข้อ 

จ านวน ชม.  
ตาม

แผนการ
สอน 

จ านวน 
ชม. 

ที่สอน
จริง 

ระบุสาเหตุที่การ
สอนจริงต่างจาก
แผนการสอนหาก
มีความแตกต่าง

เกิน 25% 

แนวทางชดเชย 
(กรณีสอนแตกต่าง

เกิน 25 %) 

แนะนะการเรียนการสอน เกณฑ์
การให้คะแนนแบ่งกลุ่มนักศกึษา
มอบหมายงานอธิบายขอบเขต
เนื้อหารายวิชา 

3 3   

บทน า 
ความส าคัญของกฎหมาย 
มาตรฐาน และการจัดการความ
ปลอดภัยของอาหาร 
ความหมายของกฎหมาย 
มาตรฐาน และการจัดการความ
ปลอดภัยของอาหาร 

3 3   

ข้อก าหนดและกฎหมายด้าน
อาหารของประเทศไทย 

3 3   

ข้อก าหนดและมาตรฐานที่ใช้ใน
กระบวนการผลิตอาหารของ
ประเทศไทย 

6 6   

มาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหารชนิด
ต่างๆ 

3 3   

ข้อก าหนดและมาตรฐานการใช้
วัตถุเจือปนอาหาร 

3 3   

มาตรฐาน และกฎหมายด้าน
อาหารของกลุ่มประเทศต่างๆ 

3 3   

มาตรฐานอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้องกับ
การจัดการความปลอดภัยอาหาร 

6 6   

มาตรฐานอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้องกับ
อุตสาหกรรมอาหาร 

6 6   

การจัดการคุณภาพน้ าใช้ใน
โรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

3 3   

การบ าบัดน้ าเสีย 3 3   
การจัดการขยะมูลฝอย 3 3   
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2. ประสิทธิผลของวิธีสอนที่ท าใหเ้กิดผลการเรียนรู้ตามที่ระบุในรายละเอียดของรายวิชา 
 

ผลการเรียนรู ้
วิธีสอนที่ระบุใน 

รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน 
 (ถ้ามี) 

พร้อมข้อเสนอแนะในการ
แก้ไข 

มี ไม่มี 

คุณธรรม 
จริยธรรม 

 - ประเมินจากการตรงเวลาของนักศึกษา
ในการเข้าช้ันเรียน การส่งงานที่ได้รับ
มอบหมาย และการเข้าร่วมกิจกรรม 
- การกระท าทุจริตในการสอบ 
- ประเมินจากความรับผิดชอบในหน้าที่ที่
ได้รับมอบหมาย 

   

ความรู ้ การศึกษาค้นคว้า 
การท ากิจกรรมการแลกเปลีย่นเรียนรู ้
การท างานกลุ่ม 
การน าเสนองาน 
การมีส่วนร่วมอภิปราย และการเสนอความ
คิดเห็นในช้ันเรียน 

   

ทักษะทาง
ปัญญา 

-  ประเมินโดยการสอบ (กลางภาค)     
 
 

ทักษะ
ความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

- ประเมินจากการท ารายงานและการ
น าเสนองาน 

  นั ก ศึ ก ษ า ยั ง ต้ อ ง มี ก า ร
ปรับปรุงวิธีการน าเสนอ
รายงานที่ได้รับมอบหมาย 
เช่น วิธีการน าเสนอ ล าดับ
ของเนื้อหาที่น าเสนอ และ
การสรุปเนื้อหาที่รายงาน 
ข้อเสนอแนะในการแก้ไข 
อาจารย์ให้ค าแนะน าทันทีที่
นักศึกษาน าเสนอเพื่อปรับ
วิธีการน า เสนอเพื่ อ เป็น
ตัวอย่างให้กับการน าเสนอ
ของกลุ่มต่อไป 
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ผลการเรียนรู ้
วิธีสอนที่ระบุใน 

รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน 
 (ถ้ามี) 

พร้อมข้อเสนอแนะในการ
แก้ไข 

มี ไม่มี 

ทักษะการ 
วิเคราะห์เชิง 
ตัวเลข การ 
สื่อสารและ 
การใช้ 
เทคโนโลยี 
สารสนเทศ 

- ประเมินจากการสอบ (ปลายภาค) 
- จัดกิจกรรมการเรียนการสอนโดยให้
นักศึกษาสืบค้นข้อมูลด้วยเทคโนโลยี
สารสนเทศที่เหมาะสม แล้วเรียบเรียง 
พร้อมกับน าเสนอด้วยสื่ออิเล็กทรอนิกส ์
 

   

 
หมวดที่ 3 สรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชา 

1. จ านวนนักศึกษาที่ลงทะเบียนเรียน    27 คน 
2. จ านวนนักศึกษาที่คงอยู่เมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา    27 คน 
3. จ านวนนักศึกษาที่ถอน (W)      - คน 
4. การกระจายของระดับคะแนน (เกรด) 

ระดับคะแนน จ านวน คิดเปน็ร้อยละ 
A 12 44.44 
B+ 8 29.62 
B 3 11.11 
C+ 3 11.11 
C 1 3.703 
D+ 0 0 
D 0 0 

ตก (F) 0 0 
ตกเนื่องจากเวลาเรียนไม่พอ ไม่มีสิทธิสอบ (Fa) 0 0 

ตกเนื่องจากขาดสอบ (Fe) 0 0 
การวัดผลโครงงานพิเศษหรือปริญญานิพนธ์ยังไมส่ิ้นสุด (Ip) 0 0 

ไม่สมบูรณ์ (I) 0 0 
พอใจ (S) 0 0 

ไม่พอใจ (U) 0 0 
ขอถอนวิชาเรียนหลังก าหนด (W) 0 0 

ยกเลิก/ไม่ช าระเงิน 0 0 
รวม 27 100 
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5. ปัจจัยที่ท าให้ระดับคะแนนผิดปกติ (ถ้ามี) 
 ไม่ม ี
 
6. การทวนสอบผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 
 

วิธีการทวนสอบ สรุปผล 
- ในระหว่างกระบวนการสอนรายวิชา มีการ

ทวนสอบผลสัมฤทธิ์ในรายหัวข้อ ตามที่คาดหวังจาก
การเรียนรู้ในวิชา ได้จาก การสอบถามนักศึกษา 
หรือการตรวจผลงานของนักศึกษา รวมถึงพิจารณา
จากผลการทดสอบย่อย ทดสอบกลางภาค และหลัง
การออกผลการเรียนรายวิชา 

1. คุณธรรม จริยธรรม 
   - เป็นไปตามสิ่งที่ต้องการพัฒนา 
2. ความรู ้
   - เป็นไปตามสิ่งที่ต้องการพัฒนา 
3. ทักษะทางปญัญา 
   - เป็นไปตามสิ่งที่ต้องการพัฒนา 
4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 
   - นักศึกษายังต้องมีการปรับปรุงวิธีการน าเสนอ
รายงานที่ได้รับมอบหมาย เช่น วิธีการน าเสนอ ล าดับ
ของเนื้อหาที่น าเสนอ และการสรุปเน้ือหาที่รายงาน 
5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข สื่อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
   - เป็นไปตามสิ่งที่ต้องการพัฒนา 

      -     มีคณะกรรมการในหลักสูตรตรวจสอบผล
การประเมินการเรียนรู้ของนักศึกษา จากคะแนน
ข้อสอบ หรืองานที่มอบหมายโดยระดมความคิดเห็น
จากอาจารย์ผู้สอนและอาจารย์ประจ าหลักสูตร 
 

คณะกรรมการในหลักสูตร มีการพิจารณาให้ความ
คิดเห็น ตลอดจนน าเสนอแนวทางในการปรับปรุงและ
พัฒนาเนื้อหาการสอนให้สอดคล้องกับสภาวะปัจจุบัน
และยุคสมัย สามารถน าไปใช้ได้จริงในทางปฏิบัติ และ
สรุปวางแผนพัฒนาปรับปรุงส าหรับใช้ในภาคการศึกษา
ถัดไป 

 
หมวดที่ 4 การประเมินรายวิชา 

1. ผลการประเมินรายวิชาโดยนักศึกษา (แนบเอกสาร) 
1.1 ข้อวิพากษท์ี่ส าคัญจากผลการประเมินโดยนักศึกษา 

คะแนนประเมินการสอนจากนักศึกษาเท่ากับ 4.62 คะแนน 
ข้อวิพากษ์ที่เป็นจุดแข็งที่ได้จากความคิดเห็นของนักศึกษา คือ อาจารย์สอนสนุกและสอนเข้าใจ

ง่าย สอนแบบให้นักศึกษาได้คิดได้หาค าตอบเองในช่ัวโมงจึงท าให้ผู้เรียนเข้าใจได้ง่ายขึ้น 
 

1.2 ความเห็นของอาจารย์ผู้สอนต่อข้อวิพากษ์ตามข้อ 1.1 
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 ไม่ม ี
หมวดที ่5 แผนการปรับปรุง 

 
1. ความกา้วหน้าของการปรบัปรุงการเรียนการสอนตามทีเ่สนอในรายงานของรายวชิาครัง้ที่ผ่านมา 

แผนการปรับปรุงที่เสนอในภาคการศึกษา/ 
ปีการศึกษาที่ผ่านมา 

ผลการด าเนนิการ 

มีการน าข้อมูลที่ได้จากการสนทนากลุ่มระหว่างผู้สอน
และผู้เรียน, การสังเกตจากพฤติกรรมของผู้เรียน, แบบ
ประเมินการเรียนการสอน Online มาวางแผนเพื่อ
ปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชาในภาคการศึกษาถัดไป 

   - ได้ด าเนินการตามที่เสนอไว้ คือ ได้ปรับหัวข้อ
การสอนให้ทันสมัยขึ้นและเป็นปัจจุบัน  

 
 
2. ข้อเสนอแผนการปรับปรุงส าหรับภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป 

ข้อเสนอ  ก าหนดเวลาทีแ่ล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 
 - ปรับวิธีการเรียนการสอนโดยให้
นักศึกษาสรุปเน้ือหาของบทที่จะเรียน
มาก่อน เพื่อให้นักศึกษาได้ทราบ
หัวข้อและรายละเอียดของเนื้อหาที่
จะเรียนมาพอสังเขปและในระหว่าง
เรียนต้องยกกรณีศึกษาให้นักศึกษาได้
ฝึกการเชื่อมโยงความรู้ที่ได้เรียนกับ
การตอบโจทย์ปัญหาให้มากขึ้น 
- ร่วมกับการจัดการเรียนการสอน
แบบผู้เรียนเป็นศูนย์กลาง เน้นการ
น าเสนอรายงานในลักษณะทั้งกลุ่ม
และเดียว เพื่อฝึกให้นักศึกษาได้ 
ประมวลความรู้  และน าเสนอใน
ลักษณะของการพูดปากเปล่าให้มาก
ยิ่งขึ้น 

ตลอดภาคการศึกษา ผู้สอน 

 
 

รายมือชื่อผู้รายงาน/ผู้รับรายงานผลการด าเนินงานของรายวิชา 
 
 

 

         ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา/ผู้สอน 

ลงชื่อ       
      (ผศ.ดร.ชุติมา  เลิศลักษมี) 

      วันทีร่ายงาน 13 มกราคม 2561 
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    ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
     

 ลงชื่อ .......................................................... 
         (อาจารย์ ดร.ค ารบ  สมะวรรธนะ) 
        วันทีร่ับรายงาน 13 มกราคม 2561 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพือ่ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้
                                 หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 
ชื่อวิชา กฎหมาย มาตรฐาน และการจัดการความปลอดภัยอาหาร  รหัสรายวิชา FST251 
ชื่ออาจารย์ผู้สอน ผศ.ดร.ชุติมา  เลิศลักษมี 
ภาคการศึกษาที ่1  ปีการศึกษา 2560   วันที่ประเมิน 4 ธันวาคม 2560 
 
ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเอง
เกี่ยวกับระดับความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจาก
นักศึกษาในการประเมินตนเองตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความ
จริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได ้

 

1. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี้ 

ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม 

1.1 มีจิตส านึก และตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
 

4.15 
 

0.37 
2.  ด้านความรู้ 
   2.1 มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ 

 
3.65 

 
0.56 

3. ด้านทักษะทางปัญญา 
   3.1 สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจและประเมินข้อมูล 

 
3.77 

 
0.51 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
   4.1 มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมายทั้งงานรายบุคคล
และงานกลุ่ม 

 
4.04 

 

 
0.34 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยี  สารสนเทศ 

5.6 สามารถติดต่อความก้าวหน้าทางเทคโนโลยี นวัตกรรม และ
สถานการณ์โลก โดยใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

 
 

3.81 

 
 

0.75 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
............................................................................................................................................................................................... 
............................................................................................................................................................................................... 

หมายเหตุ  ข้อค าถามในแต่ละมาตรฐานผลการเรียนรู้เป็นไปตามการกระจายความ
รับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum Mapping) 
ของแต่ละรายวิชาในหลักสูตร 


