
  
 

รายงานผลการด าเนินการของรายวิชา 
  
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา   :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา    :  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

      หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป 
 

1. รหัสและชื่อรายวิชา  
กอ.วอ.144  อาหารสมุนไพร 

 
2. รายวิชาท่ีต้องเรียนก่อนรายวิชานี้ (ถ้ามี)   

ไม่ม ี
 

3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบ อาจารย์ผู้สอนและกลุ่มเรียน (Section)  
3.1 อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาและอาจารย์ผู้สอน     

ล าดับที ่ ต าแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ 
1 
 

 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์
 
 

เกตุการ  ดาจันทา 
E-mail : dkatekan@hotmail.com 
Tel. 086-179 7207 

        
 3.2 กลุม่เรียน    การตลาด/57, ปกครองท้องถิ่น/57, จัดการภาครัฐ/58, ทรัพย-์มนุษย์/57 
      

4. ภาคการศึกษา/ปีการศึกษาท่ีเปิดสอนรายวิชา 
ภาคการศึกษาที่   1/2560 
 

5. สถานที่เรียน 
 ห้อง IT603  

 

หมวดที่  2  การจัดการเรียนการสอนที่เปรียบเทียบกับแผนการสอน 
 

1. รายงานชั่วโมงการสอนจริงเทยีบกับแผนการสอน 

หัวข้อ 
จ านวน ชม. 

ตามแผนการสอน 
จ านวน ชม. 
ที่สอนจริง 

ระบุสาเหตุที่การสอนจริงต่างจากแผน 
การสอนหากมีความแตกต่างเกิน 25% 

- รายละเอียดรายวิชา (มคอ.3)  
- แนะน าวิธีการ download เอกสาร
ประกอบการสอนในระบบการสอน 

5 4  

สารส าคัญในอาหารที่มสีรรพคณุทางยา 10 10  

มคอ.5 

mailto:dkatekan@hotmail.com


2 

 

หัวข้อ 
จ านวน ชม. 

ตามแผนการสอน 
จ านวน ชม. 
ที่สอนจริง 

ระบุสาเหตุที่การสอนจริงต่างจากแผน 
การสอนหากมีความแตกต่างเกิน 25% 

ผักสมุนไพร   5 5  
ผลไมส้มุนไพร  5 5  
เครื่องเทศสมุนไพร        5 5  
การผลิตอาหารสมุนไพร 
- น้ าสมุนไพร 
- เครื่องดื่มสมุนไพรพาสเจอไรส์ 
- เครื่องดื่มสมุนไพรสเตอรไิรซ ์

10 10  

การผลิตอาหารสมุนไพร:  
- ชาชงสมุนไพร 
- ผลิตภณัฑ์เสริมอาหารสมุนไพร   

15 15  

อาหารกับการรักษาโรค : 
- อาหารฟังก์ชัน 
- อาหารป้องกันโรคมะเร็ง 

15 15  

อาหารกับการรักษาโรค : 
- อาหารป้องกันโรคเบาหวาน 
- อาหารป้องกันโรคคอเลสเตอรอล 
- อาหารป้องกันโรคความดันโลหิตสูงและโรค

หลอดเลือด 

15 15  

 

ภาคปฏิบตัิการ 

หัวข้อ 
จ านวน ชม. 

ตามแผนการสอน 
จ านวน ชม. 
ที่สอนจริง 

ระบุสาเหตุที่การสอนจริงต่างจากแผน 
การสอนหากมีความแตกต่างเกิน 25% 

บทน า 
แนะน าห้องปฏิบัติการ 
การเตรียมความพร้อมในการท าปฏิบัติการ 

3 3 
 

การผลิตอาหารสมุนไพรจากผัก 6 6  

การผลิตอาหารสมุนไพรจากผลไม ้ 6 6  

การตรวจวเิคราะห์สมบัติการต้านอนุมูลอิสระ
ในผักสมุนไพร 

6 6 
 

การตรวจวเิคราะห์สมบัติการต้านอนุมูลอิสระ
ในผลไม้สมุนไพร 

6 6 
 

การตรวจวเิคราะห์สมบัติการต้านอนุมูลอิสระ
ในเครื่องเทศสมุนไพร 

6 6 
 

การตรวจวเิคราะห์สมบัติการต้านอนุมูลอิสระ 6 6  
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ในเครื่องดื่มสมุนไพร 
การส ารวจตลาดผลติภณัฑ์อาหารฟังก์ชัน 6 6  

รวม 45 45  

 
3. ประสิทธิผลของวิธีสอนที่ท าให้เกิดผลการเรียนรู้ตามที่ระบุในรายละเอียดของรายวิชา 

ผลการเรียนรู้ 
วิธีสอนที่ระบุใน 

รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน  
(ถ้าม)ี 

พร้อมข้อเสนอแนะในการ
แก้ไข 

มี ไม่มี 

คุณธรรม จรยิธรรม 

(สัดส่วนของการประเมินผล 10%) 

- สอนความมีวินัยและความมีคณุธรรม 
จริยธรรมโดยพิจารณาจากการตรงเวลา
ของนักศึกษาในการเข้าช้ันเรียน การส่ง
งานท่ีได้รับมอบหมาย พฤติกรรมในการ
ท าบทปฏิบัติการและพฤติกรรมการทุจริต
ในการสอบ 

   

ความรู ้

(สัดส่วนของการประเมินผล 60%) 
- บรรยายด้วยสื่อการสอน 
- การท าปฏิบัติการ 
- การท ารายงานการค้นคว้าเพิ่มเตมิ  

   

ทักษะทางปัญญา 

(สัดส่วนของการประเมินผล 10%) 
- ฝึกทักษะการค้นคว้าสื่อเทคโนโลยี
สารสนเทศ และการท างานกลุม่ ทั้งการ
ค้นคว้าเพิ่มเติมและบทปฏิบตัิการ   

   

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่าง
บุคคลและความรับผดิชอบ 

(สัดส่วนของการประเมินผล 10%) 

จัดกิจกรรมการเรียนรู้ที่เปิดโอกาสให้ผู้เรียน
ได้มีปฏิสมัพันธ์ช่วยกันเรียนรู้ทั้งการทั้งการ
ค้นคว้าเพิ่มเติมและบทปฏิบตัิการ  

   

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

(สัดส่วนของการประเมินผล 10%) 

- มอบหมายงานค้นคว้าเพิ่มเติมและสบืค้น
ข้อมูลประกอบการรายงานบทปฏบิัติการ 

   
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หมวดที่ 3 สรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชา 
 

1. จ านวนนักศึกษาท่ีลงทะเบียนเรียน    37 คน 
2. จ านวนนักศึกษาท่ีคงอยู่เมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา    37 คน 
3. จ านวนนักศึกษาท่ีถอน (W)     - คน 
4. การกระจายของระดับคะแนน (เกรด) 

ระดับคะแนน จ านวน คิดเป็นร้อยละ 
A 3 8.11 
B+ 10 27.03 
B 18 48.65 
C+ 6 16.22 
C 0 0.00 

D+ 0 0.00 
D 0 0.00 

ตก (F) 0 0.00 
ไม่สมบูรณ์ (I) 0 0.00 

พอใจ (S) 0 0.00 
ไม่พอใจ (U) 0 0.00 

ขอถอนวิชาเรียนหลังก าหนด (W) 0 0.00 
 

5. ปัจจัยท่ีท าให้ระดับคะแนนผิดปกติ (ถ้ามี) 

 ไม่ม ี
 
6. การทวนสอบผลสัมฤทธิข์องนกัศึกษา 

วิธีการทวนสอบ สรุปผล 
ประเมินผลสัมฤทธ์ิผลการเรยีนรู้ทัง้ 5 ด้าน ด้วยแบบ
ประเมินการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิโดยนักศกึษา จ านวน 37 
คน ดังนี ้  
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม 

1.1  มีจิตส านึก และตระหนักในการปฏิบัตติาม
จรรยาบรรณวิชาชีพ 

2.  ด้านความรู้ 
2.1   มีความรู้หลักการและทฤษฎทีี่สัมพันธ์กันใน

สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร
อย่างกว้างขวางและเป็นระบบ   

3. ด้านทักษะทางปัญญา 

ผลการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิการเรียนรู้ทั้ง 5 ด้าน มีดังนี ้
 
1. คุณธรรม จริยธรรม 
     - เป็นไปตามจุดมุ่งหมายที่ต้องการพัฒนาในระดับ มาก ถึง 

มากที่สุด ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 4.00  0.53 ถึง 4.60  0.55  
2.  ความรู้ 
     - เป็นไปตามจุดมุ่งหมายที่ต้องการพัฒนาในระดับ ปาน

กลาง ถึง มาก  ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 3.70  0.67 ถึง 4.43  
0.65  
3.  ทักษะทางปัญญา 
    - เป็นไปตามจุดมุ่งหมายที่ต้องการพัฒนาในระดับ ปาน
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วิธีการทวนสอบ สรุปผล 
3.3  มีความสามารถในการค้นหาข้อเท็จจริง ท าความ

เข้าใจและประเมินข้อมูลสารสนเทศ แนวคิดและ
หลักฐานใหม่ๆ  จากแหล่งข้อมลูที่หลากหลาย 
และใช้ข้อสรุปที่ได้ในการแกไ้ขปัญหาหรืองาน
อื่นๆ ได้ด้วยตนเอง 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ   

4.1 มีความรับผดิชอบในงานท่ีได้รบัมอบหมาย ทั้งงาน
รายบุคคลและงานกลุ่ม 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยี  สารสนเทศ 

5.1   สามารถระบุและน าเทคนิคทางสถิติหรือ
คณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้ในการวิเคราะห์
แปลความหมายและเสนอแนวทางในการแก้ไข
ปัญหาได้อยา่งสร้างสรรค ์

กลาง ถึง มากท่ีสุด ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 3.88  0.64 ถึง 4.60 

 0.55  
4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
     - เป็นไปตามจุดมุ่งหมายที่ต้องการพัฒนาในระดับ มาก ถึง 

มากที่สุด ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 4.13  0.35 ถึง 4.64  0.50  
5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข สื่อสาร และการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ  
     - เป็นไปตามจุดมุ่งหมายที่ต้องการพัฒนาในระดับ มาก ถึง 

มากที่สุด ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 3.40  0.52 ถึง 4.36  0.84  
 

 
หมวดที่ 5 การประเมินรายวิชา 

 

1. ผลการประเมินรายวิชาโดยนักศึกษา (แนบเอกสาร) 

1.1 ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมินโดยนักศึกษา 

ผลการประเมินผู้สอนโดยนักศึกษา เฉลี่ย  4.43 คะแนน 

1.2 ความเห็นของอาจารย์ผูส้อนตอ่ข้อวิพากษ์ตามข้อ 1.1 

 ไม่ม ี
 

หมวดที่  6  แผนการปรับปรุง 
 

1. ความก้าวหน้าของการปรับปรุงการเรียนการสอนตามที่เสนอในรายงานของรายวิชาคร้ังที่ผ่านมา 
แผนการปรับปรุงท่ีเสนอในภาคการศึกษา/ 

ปีการศึกษาท่ีผ่านมา 
ผลการด าเนินการ 

เพิ่มบทปฏิบัติการการตรวจวเิคราะห์ฤทธ์ิต้านอนุมูลอสิระในพืช
สมุนไพร และมอบหมายงานให้ค้นคว้าหัวข้อทันสมัยทางด้าน
อาหารสมุนไพร 

- ได้เพิ่มการท าบทปฏิบตัิการการตรวจวิเคราะห์ปริมาณ
สารประกอบฟีนอลและฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระใน
ผลิตภณัฑ์อาหารสมุนไพร  

- มอบหมายงานค้นคว้าและส ารวจผลิตภณัฑ์อาหาร
ฟังก์ชันในท้องตลาด 
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2. ข้อเสนอแผนการปรับปรุงส าหรับภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป 

ข้อเสนอ  ก าหนดเวลาที่แล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 

-มอบหมายงานค้นคว้าสารออกฤทธ์ิ
ส าคัญในผักสมุนไพรพื้นบ้าน 
-ท าบทปฏิบัติการการตรวจวิเคราะห์
สารตา้นอนุมูลอสิระในผักสมุนไพร
พื้นบ้านหรือเมนูอาหารพื้นบ้าน  

ตลอดภาคการศึกษา อาจารยผ์ู้สอน  

 
ลายมือชื่อผู้รายงาน/ผู้รับรายงานผลการด าเนินงานของรายวิชา 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ช่ืออาจารย์ผู้รบัผิดชอบหลักสตูร 
 

ลงช่ือ……………………………………………… 
(อาจารย์ ดร.ค ารบ  สมะวรรธนะ) 

วันท่ีรับรายงาน  
วันท่ีรายงาน 29 ธันวาคม 2560 

 

ช่ืออาจารย์ผู้รบัผิดชอบรายวิชา/ผูส้อน 
 

ลงช่ือ…………………………………………… 
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เกตุการ  ดาจันทา) 

วันท่ีรายงาน 29 ธันวาคม 2560 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพ่ือทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้
หลักสูตร ...ทรัพย์-มนุษย์/57........ 

 

ช่ือวิชา ........อาหารสมุนไพร........................................ รหัสรายวิชา ...............FST144.......................... 
ช่ืออาจารย์ผู้สอน .......ผศ.ดร.เกตุการ  ดาจันทา............... 
ภาคการศึกษาที ่...1......  ปีการศึกษา ...2560.........   วันท่ีประเมิน ......15  ธันวาคม 2560........................... 
 

ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเองเกี่ยวกับระดับ
ความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจากนักศึกษาในการประเมินตนเอง
ตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความจริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได้ 

 

1. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี ้
 ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม   

1.1  มีจิตส านึก และตระหนักในการปฏิบัตติามจรรยาบรรณวิชาชีพ 4.60 0.55 
2.  ด้านความรู้   

2.1 มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ   

4.40 0.89 

3. ด้านทักษะทางปัญญา   
3.3  มีความสามารถในการค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจและประเมิน

ข้อมูลสารสนเทศ แนวคิดและหลักฐานใหม่ๆ จากแหล่งข้อมูลที่หลากหลาย 
และใช้ข้อสรุปที่ได้ในการแก้ไขปัญหาหรืองานอ่ืนๆ ได้ด้วยตนเอง 

4.60 0.55 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ     
4.1 มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงาน

กลุ่ม 
4.60 0.55 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยี  
สารสนเทศ 

  

5.1  สามารถระบุและน าเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้
ในการวิเคราะห์แปลความหมายและเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้อย่าง
สร้างสรรค์ 

4.00 1.00 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
.....................................ไม่มี ............................................................................................................................................. 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพ่ือทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้
หลักสูตร ...การตลาด/57........ 

 

ช่ือวิชา ........อาหารสมุนไพร........................................ รหัสรายวิชา ...............FST144.......................... 
ช่ืออาจารย์ผู้สอน .......ผศ.ดร.เกตุการ  ดาจันทา............... 
ภาคการศึกษาที ่...1......  ปีการศึกษา ...2560.........   วันท่ีประเมิน ......15  ธันวาคม 2560........................... 
 

ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเองเกี่ยวกับระดับ
ความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจากนักศึกษาในการประเมินตนเอง
ตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความจริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได้ 

 

2. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี ้
 ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม   

1.1  มีจิตส านึก และตระหนักในการปฏิบัตติามจรรยาบรรณวิชาชีพ 4.36 0.50 
2.  ด้านความรู้   

2.1 มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ   

4.43 0.65 

3. ด้านทักษะทางปัญญา   
3.3  มีความสามารถในการค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจและประเมิน

ข้อมูลสารสนเทศ แนวคิดและหลักฐานใหม่ๆ จากแหล่งข้อมูลที่หลากหลาย 
และใช้ข้อสรุปที่ได้ในการแก้ไขปัญหาหรืองานอ่ืนๆ ได้ด้วยตนเอง 

4.29 0.83 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ     
4.1 มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงาน

กลุ่ม 
4.64 0.50 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยี  
สารสนเทศ 

  

5.1  สามารถระบุและน าเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้
ในการวิเคราะห์แปลความหมายและเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้อย่าง
สร้างสรรค์ 

4.36 0.84 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
.....................................ไม่มี ............................................................................................................................................. 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพ่ือทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้
หลักสูตร ...ปกครองท้องถิ่น/57........ 

 

ช่ือวิชา ........อาหารสมุนไพร........................................ รหัสรายวิชา ...............FST144.......................... 
ช่ืออาจารย์ผู้สอน .......ผศ.ดร.เกตุการ  ดาจันทา............... 
ภาคการศึกษาที ่...1......  ปีการศึกษา ...2560.........   วันท่ีประเมิน ......15  ธันวาคม 2560........................... 
 

ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเองเกี่ยวกับระดับ
ความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจากนักศึกษาในการประเมินตนเอง
ตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความจริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได้ 

 

3. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี ้
 ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม   

1.1  มีจิตส านึก และตระหนักในการปฏิบัตติามจรรยาบรรณวิชาชีพ 4.20 0.42 
2.  ด้านความรู้   

2.1 มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ   

3.70 0.67 

3. ด้านทักษะทางปัญญา   
3.3  มีความสามารถในการค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจและประเมิน

ข้อมูลสารสนเทศ แนวคิดและหลักฐานใหม่ๆ จากแหล่งข้อมูลที่หลากหลาย 
และใช้ข้อสรุปที่ได้ในการแก้ไขปัญหาหรืองานอ่ืนๆ ได้ด้วยตนเอง 

4.00 0.67 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ     
4.1 มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงาน

กลุ่ม 
4.60 0.52 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยี  
สารสนเทศ 

  

5.1  สามารถระบุและน าเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้
ในการวิเคราะห์แปลความหมายและเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้อย่าง
สร้างสรรค์ 

3.40 0.52 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
.....................................ไม่มี ............................................................................................................................................. 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพ่ือทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้
หลักสูตร ...จัดการภาครัฐ/58........ 

 

ช่ือวิชา ........อาหารสมุนไพร........................................ รหัสรายวิชา ...............FST144.......................... 
ช่ืออาจารย์ผู้สอน .......ผศ.ดร.เกตุการ  ดาจันทา............... 
ภาคการศึกษาที ่...1......  ปีการศึกษา ...2560.........   วันท่ีประเมิน ......15  ธันวาคม 2560........................... 
 

ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเองเกี่ยวกับระดับ
ความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจากนักศึกษาในการประเมินตนเอง
ตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความจริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได้ 

 

4. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี ้
 ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม   

1.1  มีจิตส านึก และตระหนักในการปฏิบัตติามจรรยาบรรณวิชาชีพ 4.00 0.53 
2.  ด้านความรู้   

2.1 มีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ   

4.13 0.64 

3. ด้านทักษะทางปัญญา   
3.3  มีความสามารถในการค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจและประเมิน

ข้อมูลสารสนเทศ แนวคิดและหลักฐานใหม่ๆ จากแหล่งข้อมูลที่หลากหลาย 
และใช้ข้อสรุปที่ได้ในการแก้ไขปัญหาหรืองานอ่ืนๆ ได้ด้วยตนเอง 

3.88 0.64 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ     
4.1 มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงาน

กลุ่ม 
4.13 0.35 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยี  
สารสนเทศ 

  

5.1  สามารถระบุและน าเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้
ในการวิเคราะห์แปลความหมายและเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้อย่าง
สร้างสรรค์ 

4.00 0.53 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
.....................................ไม่ม…ี…………………………………………………………………………………………………………………………… 


