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แบบรายงานผลการด าเนินการของรายวิชา 
  
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
คณะ    :  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 
หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป 

 
1. รหัสและชื่อรายวิชา  

กอ.วอ.423  วศิวกรรมอาหาร 1  (FST423 Food Engineering 1) 
 

2. รายวิชาที่ต้องเรียนก่อนรายวิชานี ้(ถ้าม)ี   
ผ่านวิชา วท.คณ.251 แคลคูลัสและเรขาคณิตวิเคราะห์ 2 
 

3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบ อาจารย์ผู้สอนและกลุ่มเรียน (Section)  
3.1 อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ  ฉัตรธง 
3.2 อาจารย์ผู้สอน ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพฒันา 
3.3 กลุ่มเรียน    วิทย-์อาหาร/58 
 

4. ภาคการศึกษา/ปีการศึกษาที่เปิดสอนรายวชิา 
ภาคการศึกษาที่ 1/2560 
 

5. สถานทีเ่รียน 
ห้อง แปรรูป 2  อาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์   
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
 
 
 
 
 
 
 

มคอ.5 
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หมวดที่  2  การจัดการเรียนการสอนที่เปรียบเทยีบกับแผนการสอน 
 

1. รายงานชั่วโมงการสอนจริงเทียบกับแผนการสอน 

หัวขอ้ 
จ านวน ชม.  
ตามแผนการ

สอน 

จ านวน 
ชม. 

ที่สอนจริง 

ระบุสาเหตุที่การสอน
จริงต่างจากแผน 

การสอนหากมคีวาม
แตกต่างเกิน 25% 

แนวทางชดเชย 
(กรณีสอน

แตกต่างเกิน 
25%) 

บทน า 
- แนะน าการเรียนการสอน 
- ภาพรวมของรายวิชาวิศวกรรมอาหาร 

3 3   

ความรู้เบ้ืองต้นทางเทอร์โมไดนามิกส์ 3 3   
มิติและหน่วยวัดทางวิศวกรรม 3 3   
สมดุลมวลสาร 6 6   
สมดุลมวลสาร 3 3   
สมดุลพลังงาน 6 6   
สมดุลพลังงาน 3 3   
การถ่ายเทมวลสาร 3 3   
การถ่ายเทมวลสาร 3 3   
การถา่ยเทความร้อน 6 6   
การถ่ายเทความร้อน 3 3   
การประยุกต์เชิงวิศวกรรมเพื่อใช้ใน
กรรมวิธีการแปรรูปอาหาร 

3 3   
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2. ประสิทธิผลของวิธีสอนที่ท าใหเ้กิดผลการเรียนรู้ตามที่ระบุในรายละเอียดของรายวิชา 

ผลการเรียนรู้ 
วิธีสอนที่ระบุใน 

รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน (ถ้ามี) 
พร้อมข้อเสนอแนะในการแก้ไข มี ไม่ม ี

คุณธรรม จริยธรรม 
(สัดส่วนของการประเมินผล 10%) 

-  สอนการมีวินัยและการมีคุณธรรม
จริยธรรม จากการตรงเวลาในการ
เข้าชั้น เรียน  การส่งงานที่ ได้รับ
มอบหมาย การร่วมกิจกรรมในชั้น
เรียน และพฤติกรรมทุจริตในการ
สอบ 

   

ความรู้ 
(สัดส่วนของการประเมินผล 25%) 

- บรรยายด้วยสื่อการสอน 
- การท าปฏิบัติการ 
- การมอบหมายงานและน าเสนอ
หน้าชั้นเรียนรายบุคคล 

   

ทักษะทางปัญญา 
(สัดส่วนของการประเมินผล 10%) 

- การท าโจทย์ค านวณ/การ
แก้ปัญหา/ตีความหมายโจทย์ในชั้น
เรียน 

   

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 
(สัดส่วนของการประเมินผล 5%) 

- จัดกิจกรรมการเรียนรู้ที่เปิดโอกาส
ให้ผู้เรียนได้มีปฏิสัมพันธ์ช่วยกัน
เรียนรู้ทั้งการทั้งการค้นคว้าเพิ่มเติม
และบทปฏิบัติการ 

   

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสาร และการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 
(สัดส่วนของการประเมินผล 50%) 

- กิจกรรมการเรียนที่มีการวิเคราะห์
เชิงตัวเลข ความรอบคอบในการ
ค านวณ และล าดับขั้นตอนในการ
ค านวณ 

   

 
หมวดที่ 3 สรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชา 

 

1. จ านวนนักศึกษาที่ลงทะเบียนเรียน     27 คน 
2. จ านวนนักศึกษาที่คงอยู่เมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา    27 คน 
3. จ านวนนักศึกษาที่ถอน (W)     - คน 
4. การกระจายของระดับคะแนน (เกรด) 

ระดับคะแนน จ านวน คิดเปน็ร้อยละ 

A 10 37.04 
B+ 7 25.93 
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ระดับคะแนน จ านวน คิดเปน็ร้อยละ 

B 2 7.41 
C+ 5 18.52 
C 2 7.41 

D+ - - 
D - - 

ตก (F) - - 
ไม่สมบูรณ์ (I) 1 3.69 

พอใจ (S) - - 
ไม่พอใจ (U) - - 

ขอถอนวิชาเรียนหลังก าหนด (W) - - 
 

5. ปัจจัยที่ท าให้ระดับคะแนนผิดปกติ (ถ้ามี) 
ไม่ม ี

 

6. การทวนสอบผลการเรียนรู้ของนักศึกษา 
วิธีการทวนสอบ สรุปผล 

1. การทวนสอบโดยอาจารย์ผู้สอน 
     ทวนสอบตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาใน
รายวิชาตาม มคอ.3 ที่ระบุไว้ โดย 

- สังเกตจากพฤติกรรมการเรียนหรือกิจกรรมในชั้น
เรียนของผู้เรียน 

- การสนทนากลุ่มระหว่างผู้สอนและผู้เรียน 
- ประเมินจากงานที่มอบหมายงานและการบ้านของ

นักศึกษา 
- ประเมินจากผลการเรียน 

2. การทวนสอบโดยนักศึกษาผู้เรียน จ านวน 27 คน 
     ทวนสอบตนเองโดยใช้แบบทวนสอบผลสัมฤทธิ์ 

การเรียนรู้ 5 ด้าน 

ผลการทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ทั้ง 5 ด้าน มีดังนี้ 
1. คุณธรรม จริยธรรม 
     - เป็นไปตามจุดมุ่ งหมายที่ต้องการพัฒนา   ผลการ       
ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้จากนักศึกษาด้านคุณธรรม 

จริยธรรมอยู่ในระดับ ปานกลาง ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 3.72  

0.46 ถึง 3.80  0.65 คะแนน 
2.  ความรู ้
     - เป็นไปตามจุดมุ่ งหมายที่ต้องการพัฒนา   ผลการ       
ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้จากนักศึกษาด้านความรู้อยู่ ใน

ระดับ ปานกลาง  ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 3.28  0.74 ถึง             

3.76  0.60 คะแนน 
3.  ทักษะทางปัญญา 
    - เป็นไปตามจุดมุ่ งหมายที่ต้องการพัฒนา   ผลการ       
ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้จากนักศึกษาด้านทักษะทาง
ปัญญาอยู่ ใ น ระดั บ  ปานกลาง  ด้ วยค่ าคะแนน เฉลี่ ย           

3.40  0.50 ถึง 3.44  0.65 คะแนน 
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วิธีการทวนสอบ สรุปผล 

4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
     - เป็นไปตามจุดมุ่ งหมายที่ต้องการพัฒนา  ผลการ       
ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้จากนักศึกษาด้านทักษะ
ความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบอยู่ ในระดับ 

ปานกลาง ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 3.68  0.56 ถึง                  

3.96  0.45 คะแนน  
5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข สื่อสาร และการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ  
     - เป็นไปตามจุดมุ่ งหมายที่ต้องการพัฒนา   ผลการ       
ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้จากนักศึกษาด้านทักษะการ
วิเคราะห์เชิงตัวเลข สื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ

อยู่ในระดับ ปานกลาง ด้วยค่าคะแนนเฉลี่ย 3.28  0.74 ถึง 

3.64  0.64 คะแนน  
ข้อเสนอแนะ : จากผลการประเมินตนเองของการวิเคราะห์เชิง
ตัวเลขที่มีคะแนนต่ า เสนอแนะให้ฝึกทักษะในการท าโจทย์
ปัญหาที่มีการวิเคราะห์เชิงตัวเลข โดยเน้นทักษะการแก้ไข
ปัญหาอย่างเป็นล าดับขั้นตอนเพื่อให้เกิดความถูกต้องและ
รอบคอบ 

 
หมวดที่ 4 การประเมินรายวิชา 

 
ผลการประเมนิรายวชิาโดยนักศึกษา 

1.1 ข้อวิพากษท์ี่ส าคัญจากผลการประเมินโดยนักศึกษา 

ผลการประเมนิผู้สอนโดยนักศึกษา เฉลี่ย  4.56 คะแนน 
 

1.2 ความเห็นของอาจารย์ผู้สอนต่อข้อวิพากษ์ตามข้อ 1.1 

ไม่ม ี  
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หมวดที่  5  แผนการปรบัปรุง 
 

1. ความก้าวหน้าของการปรับปรุงการเรยีนการสอนตามที่เสนอในรายงานของรายวิชาครั้งทีผ่่านมา 
แผนการปรับปรุงที่เสนอในภาคการศึกษา/ 

ปีการศึกษาที่ผ่านมา 
ผลการด าเนนิการ 

- จัดการเรียนการสอนโดยใช้การสอนเทคนิคการแก้ไข
ปัญหาโจทย์เป็นขั้นตอนอย่างละเอียด และให้น าเสนอ
การแก้ไขโจทย์ในชั้นเรียน เพื่อทวนสอบขั้นตอนการ
แก้ปัญหาโจทย์ 

- ได้จัดการเรียนการสอนโดยใช้การสอนเทคนิคการ
แก้ไขปัญหาโจทย์เป็นขั้นตอนอย่างละเอียด และให้
นักศึกษามาแก้โจทย์บนกระดานหน้าชั้นเรียน เพื่อ
ทวนสอบความเข้าใจ 

 

2. ข้อเสนอแผนการปรับปรุงส าหรับภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป 
ข้อเสนอ  ก าหนดเวลาทีแ่ล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 

- จัดการเรียนการสอนโดยใช้การสอนเทคนิค
การแก้ ไขปัญหาโจทย์ เป็นขั้นตอนอย่าง
ละเอียด และให้น าเสนอการแก้ไขโจทย์ในชั้น
เรียน เพื่อทวนสอบขั้นตอนการแก้ปัญหา
โจทย ์

ภาคการศึกษาที่ 1/2561 ผศ.ดร.อุทัยวรรณ ฉัตรธง 

 
ลายมือชื่อผู้รายงาน/ผู้รับรายงานผลการด าเนนิงานของรายวิชา 

 
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา/ผู้สอน 

 
ลงชื่อ………………………….……………… 

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ  ฉัตรธง) 
วันที่รายงาน  3 มกราคม 2561 

 
 
 
 
 
 
 
 

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 

ลงชื่อ………………………….……………… 
(อาจารย์ ดร.ค ารบ  สมะวรรธนะ) 

ประธานหลักสูตร 
วันที่รายงาน  3 มกราคม 2561 
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ผลประเมินการสอนออนไลน์ ผศ.ดร.ธวัชชัย  ศุภวิทิตพฒันา 
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ผลประเมินการสอนออนไลน์ ผศ.ดร.อุทัยวรรณ  ฉัตรธง  4.47 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ 
                                 หลักสูตร  วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร/58 

 
ชื่อวิชา   วิศวกรรมอาหาร 1      รหัสรายวิชา       FST423 
ชื่ออาจารย์ผู้สอน ผศ.ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา และ ผศ.ดร.อุทัยวรรณ  ฉัตรธง 
ภาคการศึกษาที ่......1......  ปีการศึกษา ...2560.....   วันที่ประเมิน .........1 ธันวาคม 2560............... 
 
ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเอง
เกี่ยวกับระดับความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจาก
นักศึกษาในการประเมินตนเองตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความ
จริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได ้

 

1. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี้ 

 ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม   

1.1  มีจิตส านึก และตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 3.72 0.54 

1.2  ตระหนักในคุณค่า คุณธรรม จริยธรรม ความเสียสละ ความซื่อสัตย์ สุจริต 3.72 0.46 

1.3  มีวินัย ตรงต่อเวลา และมีความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม 3.80 0.65 

2.  ด้านความรู ้   

2.1 มีความรู้ความเข้าใจในหลักการ ทฤษฎี ข้อเท็จจริงและความเชื่อมโยงของเรื่องที่
ศึกษาอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ ได้แก่ ความรู้ความเข้าใจด้านเคมีอาหาร จุลชีววิทยา
ทางอาหาร การแปรรูปอาหาร วิศวกรรมอาหาร การประกันคุณภาพและสุขาภิบาลและการ
ท าวิจัย 

3.36 0.70 

2.2  มีความสามารถในการบูรณาการความรู้ความเข้าใจในศาสตร์ต่างๆ ที่เกี่ยวข้องได้แก่ 
วิทยาศาสตร์ การบริหารจัดการ 

3.36 0.64 

2.3  มีความรู้ความเข้าใจในความสัมพันธ์ระหว่างมนุษย์ สังคมและสิ่งแวดล้อม 3.76 0.60 

2.4  มีความรู้ความเข้าใจความก้าวหน้าทางวิชาการในสาขาวิชารวมถึงงานวิจัยที่
เกี่ยวข้องกับการแก้ไขปัญหาและการต่อยอดองค์ความรู้ 

3.28 0.74 

3. ด้านทักษะทางปัญญา   

3.1  สามารถค้นหาข้อเท็จจริง ท าความเข้าใจและประเมินข้อมูลสารสนเทศ จาก
แหล่งข้อมูลที่หลากหลาย แล้วน าข้อสรุปมาใช้แก้ไขปัญหาหรือใช้ในงานอื่นๆ ได้ 

3.44 0.77 
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3.2   สามารถท าความเข้าใจถึงสาเหตุของปัญหา และเสนอแนวทางการแก้ไขปัญหาได้
อย่างสร้างสรรค์โดยประยุกต์ความรู้เพื่อแก้ปัญหาได้ 

3.44 0.65 

3.4  มีทักษะภาคปฏิบัติที่ได้รับการฝึกฝนตามเนื้อหาสาระส าคัญของสาขาวิชา 3.40 0.50 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ   

4.1  มีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมายทั้งงานรายบุคคลและงานกลุ่ม 3.96 0.45 

4.2  สามารถปรับตัวและท างานร่วมกับผู้อื่นทั้งในฐานะผู้น าและสมาชิกกลุ่มได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 

3.92 0.64 

4.4  สามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรู้และพัฒนาตนเองและวิชาชีพอย่าง
ต่อเนื่อง 

3.68 0.56 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ   

5.1  สามารถใช้ข้อมูลตัวเลขทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ที่เกี่ยวข้อง มาใช้แก้ไขปัญหาได้
อยา่งสร้างสรรค์ 

3.32 0.48 

5.5  สามารถใช้คอมพิวเตอร์ในการจัดการกับข้อมูลต่างๆ อย่างเหมาะสม 3.64 0.64 

5.7  สามารถใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้องและและใช้ภาษาอังกฤษในระดับที่ใช้งานได้อย่าง
เหมาะสม 

3.28 0.74 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
..............ไม่มี......................................................................................................................................................................... 
............................................................................................................................................................................................... 
 

 


