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แบบเสนอรายละเอียดของรายวิชา 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
คณะ  :  เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 

หมวดที่  1  ข้อมลูทั่วไป 
 
1. รหัสและชื่อรายวิชา  

ภาษาไทยๆ :  กอ.พอ.440   การประกันคุณภาพในงานพัฒนาผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร  
ภาษาอังกฤษ :  PD440 Quality Assurance in Agro-Industrial Product Development  

 
2. จ านวนหน่วยกิต : 3(3-0-6) 
 
3. หลักสูตรและประเภทของรายวิชา : 

เป็นรายวิชาในหมวดวิชาเอก กลุ่มวิชาเอกบังคับหลักสูตรปริญญาตรี 4 ปี 
 

4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา และอาจารย์ผู้สอน 
ล าดับที ่ ต าแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ 

1 อาจารย ์ ญาณิศา จินดาหลวง 
 

5. ภาคการศึกษา / ชั้นปีที่เรียน: ภาคการศึกษาท่ี 2 ช้ันปีท่ี 3 นักศึกษาเอกวิชาผลิตภณัฑ์อาหาร 
 
6. รายวิชาท่ีต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite) (ถ้ามี): ผ่านวิชา กอ.พอ.340 การประเมินคณุภาพในงานพัฒนา

ผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
 

7. รายวชิาท่ีต้องเรียนพร้อมกัน (Co-requisites) (ถ้าม)ี: ไม่ม ี
 
8. สถานที่เรียน: ห้อง ม.606   
 
9. วันที่จัดท าหรือปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาคร้ังล่าสุด : 23 ธันวาคม 2559 
 
 
 
 
 
 

หมวดที่  2  จุดมุ่งหมายและวัตถุประสงค ์
 
1 จุดมุ่งหมายของรายวิชา  

 1. เพื่อให้นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการของระบบประกันคุณภาพ คุณลักษณะด้านคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์อาหาร และผลิตภัณฑ์ในอุตสาหกรรมเกษตรอื่นๆ 

 2. เพื่อให้นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการจัดการคุณภาพ ระบบบริหารความปลอดภัยในการผลิตใน
อุตสาหกรรมเกษตร 

มคอ.3 
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 3. เพื่อให้นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับระบบมาตรฐานบริหารงานคุณภาพและระบบการจัดการความ
ปลอดภัย 

4. เพื่อให้นักศึกษามีเจตคติที่ดีและมีจิตปฏิบัติตนตามจริยธรรมและจรรยาบรรณของวิชาชีพ 
 
2 วัตถุประสงค์ในการพัฒนา/ปรับปรุงรายวิชา 

เพื่อให้นักศึกษาสามารถประยุกต์ใช้กับงานประกันคุณภาพอ่ืนๆ 
 
 

หมวดที่  3  ลักษณะและการด าเนินการ 
 
1. ค าอธิบายรายวิชา 

ปัจจัยที่เกี่ยวข้องในการประกันคณุภาพ ระบบการจดัการคุณภาพ การประกันคณุภาพเครื่องมือและเทคนิคที่ใช้
ในการจัดการคุณภาพทั้งระบบ มาตรฐานและสถาบันที่เกี่ยวข้องกับการควบคุมคณุภาพในอุตสาหกรรมเกษตร 

 
2. จ านวนชั่วโมงที่ใช้ต่อภาคการศึกษา 

บรรยาย สอนเสริม การฝึกปฏิบัติ/งานภาคสนาม/การฝึกงาน การศึกษาด้วยตนเอง 
3 คาบ/
สัปดาห ์

- - 6 คาบ/สัปดาห ์

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

หมวดที่  4  แผนการสอนและการประเมินผล 
 

1. แผนการสอน 
รายละเอียด วันจันทร์ คาบที่ 1-3 (8.30-11.00) ห้องแปรรูป 2 
 

สัปดาห์
ที ่

หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อที่
ใช้ 

ผู้สอน 

1 
 

แนะน าเนื้อหาและท าความเข้าใจในกระบวนการ
เรียนการสอน 
แบ่งกลุ่มนักศึกษา มอบหมายงาน อธิบายขอบเขต
ของเนื้อหารายวิชา 

3 บรรยาย/อภิปราย อ.ญาณิศา 

2 หยุดชดเชยวันปีใหม ่
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สัปดาห์
ที ่

หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อที่
ใช้ 

ผู้สอน 

3-4 
 

การประกันคณุภาพผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตรที่
วางเป้าหมายไปสูผู่้บรโิภค ตลาด และสิ่งแวดล้อม 

6 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 
- น าเสนองาน/รายงาน 
- power point presentation 

อ.ญาณิศา 

5 
 

การจัดการคุณภาพ 
กรณีตัวอยา่งการจัดการคณุภาพผลิตภณัฑ์ 
อุตสาหกรรมเกษตรที่ใช้บริโภคเปน็อาหาร  

3 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 
- น าเสนองาน/รายงาน 
- power point presentation 

อ.ญาณิศา 

6 
 

การจัดการคุณภาพ 
ผลิตภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตรด้านสมุนไพรเชิง
บูรณาการ  ภูมิปญัญากับระบบประกันคุณภาพ 

3 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 
- น าเสนองาน/รายงาน 
- power point presentation 

อ.ญาณิศา 

7 การจัดการคุณภาพผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 3 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง  
- power point presentation 

อ.ญาณิศา 

8 หยุดชดเชยวันมาฆบูชา 
9 
 

ระบบประกันคณุภาพ 3 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง  
- power point presentation 
- ทดสอบย่อย 

อ.ญาณิศา 

10-11 
 

ระบบบรหิารความปลอดภัยในการผลิตอาหาร 6 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 
- น าเสนองาน/รายงาน 
- power point presentation 

อ.ญาณิศา 

12-13 
 

ระบบมาตรฐานบริหารงานคุณภาพ 
 

6 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 
- น าเสนองาน/รายงาน  
- power point presentation 

อ.ญาณิศา 

14-15 
 

ระบบการจัดการความปลอดภยัของอาหาร 6 - บรรยาย ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 
- power point presentation 
- ทดสอบย่อย 

อ.ญาณิศา 

16 กิจกรรมประยุกต์ใช้ความรู้จากการศึกษาเรื่องระบบ
ประกันคณุภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 

3 - ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 
- กิจกรรมกลุ่ม 

 

17 น าเสนอผลงาน 3 - น าเสนองาน/รายงาน  
- power point presentation 

 

18 สอบปลายภาค 
 
2. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 

กิจกรรม
ที ่ ผลการเรียนรู้* วิธีการประเมนิ ก าหนดเวลาการ

ประเมิน (สัปดาห์ท่ี) 
สัดส่วนของการ

ประเมินผล 
1 การมีวินัยและพร้อมเพรียงของนักศึกษาในการเข้า

ช้ันเรียน 
การเข้าช้ันเรยีน 1-17 5% 

2 รู้จักบทบาท หน้าที่ และความรับผิดชอบในการ
ท างานตามที่รับมอบ หมาย ท้ังงานบุคคลและงาน
กลุ่ม สามารถปรับตัวและท างานรว่มกับผู้อื่นท้ังใน
ฐานะผู้น าและผู้ตามได้อยา่งมีประสิทธิภาพ สามารถ
วางตัวได้อย่างเหมาะสมกับความรบัผิดชอบ 

การมีส่วนร่วมจาก
กิจกรรมในช้ันเรยีน 

1-17 5% 
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3 รู้จักบทบาท หน้าที่ และความรับผิดชอบในการ
ท างานตามที่รับมอบ หมาย 

การทดสอบย่อย 1-17 15% 

4 มีความรู้ความเข้าใจเกีย่วกับหลักการของระบบ
ประกันคณุภาพ คุณลักษณะดา้นคุณภาพของ
ผลิตภณัฑ์อาหารและการทดสอบ การจัดการ
คุณภาพ 

การสอบ 
กลางภาค 

9 25% 

5 สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยสีารสนเทศและการ
สื่อสาร ที่ทันสมัยได้อย่างเหมาะสมและมี
ประสิทธิภาพ 

การน าเสนอ/
รายงาน 

1-17 20% 

6 มีความรู้ความเข้าใจเกีย่วกับระบบบริหารความ
ปลอดภัยในการผลิตอาหาร ระบบมาตรฐาน
บริหารงานคณุภาพและระบบการจัดการความ
ปลอดภัยของอาหาร 

การสอบ 
ปลายภาค 

18 30% 

* ระบุผลการเรียนรูห้ัวข้อย่อยตามแผนท่ีแสดงการกระจายความรบัผิดชอบต่อผลการเรียนรู้ (Curriculum Mapping) 
 
 
 
 
 

หมวดที่  5 ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
 
ต าราและเอกสารหลักหรือข้อมูลแนะน าอ่ืน ๆ 
 
1. ต ำรำและเอกสำร 
คณาจารยภ์าควชิาพฒันาผลติภณัฑ.์2550. กำรพฒันำผลิตภณัฑใ์นอตุสำหกรรมเกษตร. 

ส านกัพมิพม์หาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์กรุงเทพฯ. 
สวุมิล กรีตพิบิลู. 2544. ระบบกำรจดักำรและควบคมุกำรผลิตอำหำรให้ปลอดภยั. ส านกัพมิพส์มาคมสง่เสรมิ

เทคโนโลย ี(ไทย-ญีปุ่่ น) กรุงเทพฯ. 
สวุมิล กรีตพิบิลู. 2544. ระบบประกนัคณุภำพดำ้นควำมปลอดภยัของอำหำร. ส านกัพมิพ ์ สมาคมสง่เสรมิ

เทคโนโลย ี(ไทย-ญีปุ่่ น) กรุงเทพฯ. 
 
2. เอกสำรและข้อมูลส ำคญั 
ดร.นิธยิา  รตันาปนนท ์ ดร.วบิลูย ์ รตันาปนนท ์2556. หลกัโภชนศำสตร ์ ส านกัพมิพโ์อเดยีนสโตร ์กรุงเทพฯ. 
ชุมพล  ศฤงคารศริ ิ 2555.  กำรวำงแผนและกำรควบคมุกำรผลิต ส านกัพมิพส์มาคมสง่เสรมิเทคโนโลย ี(ไทย-

ญีปุ่่ น) กรุงเทพฯ. 
ผูช้่วยศาสตราจารย ์ดร.คงศกัดิ ์ ศรแีกว้  2554. เอกสำรประกอบกำรสอนรำยวิชำกำรประกนัคณุภำพอำหำร  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร  มหาวทิยาลยัราชภฏัพบิลูสงครามผูช้ว่ยศาสตราจารย ์ ดร.
เสาวณีย ์ เลศิวรสริกิุล 2552. กำรจดักำรโรงงำนอตุสำหกรรมเกษตร  ส านกัพมิพ์
มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์กรุงเทพฯ. 

ผูช้่วยศาสตราจารย ์ ศภุชยั  นาทะพนัธ ์ 2551.  กำรควบคมุคณุภำพ Quality Control 
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 ส านกัพมิพบ์รษิทั ซเีอด็ยเูคชัน่ จ ากดั (มหาชน) กรุงเทพฯ. 
รองศาสตราจารย ์ดร.เรอืงวทิย ์ เกษสุวรรณ  2550. กำรจดักำรคุณภำพ จำก TQC ถึง TQM,  ISO 9000 และ

กำรประกนัคณุภำพ ส านกัพมิพบ์รษิทั ซเีอด็ยเูคชัน่ จ ากดั (มหาชน)  กรุงเทพฯ.  
กติศิกัดิ ์ พลอยพาณิชเจรญิ  2550. หลกักำรกำรควบคมุคณุภำพ  ส านกัพมิพส์มาคมสง่เสรมิเทคโนโลย ี(ไทย-

ญีปุ่่ น) กรุงเทพฯ. 
 
3. เอกสำรและข้อมูลแนะน ำ 

ฐานขอ้มลู Online และ e-Books ของมหาวทิยาลยัราชภฏัพบิลูสงคราม http://library.ac.th 
 
 

 
 
 
 
 
 

หมวดที ่ 6  การประเมินและปรบัปรุงการด าเนินการของรายวิชา 
 
1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 

แบบประเมินการสอนออนไลน์ของมหาวิทยาลัยและผลการสอบของนักศึกษา 
 
2. การปรับปรุงการสอน  

แนวทางการปรับปรุงการสอนกลางภาคเรียนและปลายภาคเรียน 
 

3. การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชา 
ตั้งคณะกรรมการในสาขาวิชา ตรวจสอบผลการประเมินการเรียนรูข้องนักศึกษาและการประเมินผูส้อนจาก

นักศึกษา 
 
4. การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 

ทบทวนและปรับปรุงรายวิชาทุกครั้งท่ีมีการทบทวนหลักสูตร 
 

การมีส่วนร่วมของนักศึกษาในการจัดการเรียนการสอน 
  คณะฯ มีนโยบายในการเปิดโอกาสให้นักศึกษามีส่วนร่วมในกระบวนการจัดการเรียนการสอนรวมถึง
วิธีการประเมินและวัดผล ขอความกรุณาผู้สอนให้นักศึกษาร่วมพิจารณาประมวลรายวิชานี้ ในประเด็นต่างๆ เช่น วิธีการ
วัดผลการเรียน กิจกรรมเสริมต่างๆ ฯลฯ และโปรดลงนามรับรอง 
 
  อาจารย์ผูส้อนได้ชี้แจงประมวลรายวิชานี้ให้นักศึกษาผู้เรยีนรับทราบ และเปิดโอกาสให้ร่วมแสดงความ
คิดเห็น ให้ข้อเสนอแนะ และน ามาปรับปรุงประมวลรายวิชาแล้วเมือ่วันท่ี.............................. 
 สรุปข้อเสนอแนะเพื่อการปรับปรุงที่ได้ : 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………… 
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 ลงนาม.......................................ผูส้อน 
       (....................................................................)       
                                    

  ลงนาม.....................................ตัวแทนนักศึกษา 
 (....................................................................)   

 
 
 


