
๑ 
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รายละเอียดของรายวิชา 

ช่ือสถาบนัอดุมศึกษา  :  มหาวิทยาลยัราชภฏัพิบูลสงคราม 
วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา  :  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
                                            สาขาวิชาพฒันาผลิตภณัฑอ์ตุสาหกรรมเกษตร 
 

หมวดท่ี ๑ ข้อมลูทัว่ไป 
๑. รหสัและช่ือรายวิชา  

ภาษาไทย : กอ.พอ.๓๒๑ การแปรรปูผลติผลทางการเกษตร ๒ 
ภาษาองักฤษ : PD321 Agricultural Product Processing 2 

๒. จ านวนหน่วยกิต  
 ๓(๒-๓-๕) 

๓. หลกัสตูรและประเภทของรายวิชา  
หลกัสตูร วทิยาศาสตรบณัฑติ (พฒันาผลติภณัฑอุ์ตสาหกรรมเกษตร) 
ประเภทวชิา เอกบงัคบั 

๔. อาจารยผ์ูร้บัผิดชอบรายวิชา และอาจารยผ์ูส้อน 
อาจารย ์ดร.พรดรลั จลุกลัป์ ผูร้บัผดิชอบรายวชิา 
อาจารย ์ญาณศิา จนิดาหลวง อาจารยผ์ูส้อน 

๕.  ภาคการศึกษา / ชัน้ปีท่ีเรียน   
 ภาคการศกึษาที ่๑ / นกัศกึษาชัน้ปีที ่๓ 

๖. รายวิชาท่ีต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite) (ถ้ามี) 
ไมม่ ี

๗. รายวิชาท่ีต้องเรียนพร้อมกนั (Co-requisites) (ถ้ามี) 
ไมม่ ี

๘. สถานท่ีเรียน    
 หอ้ง AFE ๓๐๕ และ หอ้งแปรรปู ๑  

๙. วนัท่ีจดัท าหรือปรบัปรงุรายละเอียดของรายวิชาครัง้ล่าสดุ  
 ๒๑ ธนัวาคม ๒๕๕๙ 
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หมวดท่ี ๒ จดุมุ่งหมายและวตัถปุระสงค ์
๑. จดุมุ่งหมายของรายวิชา 
 ๑. เพื่อใหน้กัศกึษามคีวามรูค้วามเขา้ใจในขัน้ตอนและกระบวนการแปรรปูผลติผลทางการเกษตร
ในรปูแบบผลติภณัฑอ์าหารและไมใ่ช่อาหาร 
 ๒. เพื่อใหน้กัศกึษาไดฝึ้กทกัษะเกีย่วกบัการถนอมผลติผลทางการเกษตร ซึง่สามารถน าไป
ประยกุตใ์ชใ้นวชิาชพี โรงงานอุตสาหกรรมและชวีติประจ าวนัได้ 
 ๓. เพื่อสรา้งเจตคตทิีด่ต่ีอรายวชิาและน าไปสู่การมจีติปฏบิตัตินตามจรยิธรรมและจรรยาบรรณ
วชิาชพีในอนาคต 
         ๔. สามารถระบุและน าเทคนิคทางสถติหิรอืคณิตศาสตรท์ีเ่กีย่วขอ้ง มาใชใ้นการวเิคราะหแ์ปล
ความหมายและเสนอแนวทางในการแกไ้ขปัญหาไดอ้ย่างสรา้งสรรค์ 

  
๒. วตัถปุระสงคใ์นการพฒันา/ปรบัปรงุรายวิชา 

 รายวิชานี้พัฒนาขึ้นเป็นรายวิชาหนึ่งของเนื้อหาสาระที่ต้องเรียนรู้ ส าหรับหลักสูตรพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร วิชาเอกผลิตภัณฑ์อาหารที่มุ่งให้นักศึกษาได้มีความรู้ความเข้าใจ
กระบวนการแปรรูปผลติผลทางการเกษตรและน ามาใช้ในกระบวนการแปรรูปผลติภณัฑ์อุตสาหกรรม
เกษตรและเกดิทกัษะจากการปฏบิตัจิรงิ ดงันัน้กจิกรรมการเรยีนการสอนจงึมุง่การฝึกปฏบิตักิาร 
 

หมวดท่ี ๓ ลกัษณะและการด าเนินการ 
๑. ค าอธิบายรายวิชา 

 หลกัการและความส าคญัของการประเมนิคุณภาพประสาทสมัผสั ปัจจยัที่เกี่ยวกบัการรบัรู้ทาง
ประสาทสมัผสั  วธิกีารประเมนิทางประสาทสัมผสั 3 วธิ ีคอื การประเมนิความแตกต่างของผลติภณัฑ ์
การวิเคราะห์ลกัษณะทางประสาทสมัผสัของผลิตภณัฑ์และการประเมินการยอมรบัผลิตภณัฑ์ การ
คดัเลอืกและฝึกฝนผูต้ดัสนิ การใชส้ถติใินการประเมนิคุณภาพทางประสาทสมัผสั 

๒. จ านวนชัว่โมงท่ีใช้ต่อภาคการศึกษา 
 

บรรยาย สอนเสรมิ การฝึกปฏบิตั/ิภาคสนาม/การฝึกงาน งานการศกึษาดว้ยตนเอง 

๓๐ ชัว่โมง ๑๕ ชัว่โมง ๔๕ ชัว่โมง ๗๕ ชัว่โมง 

 
๓. จ านวนชัว่โมงต่อสปัดาหท่ี์อาจารยใ์ห้ค าปรึกษาและแนะน าทางวิชาการแก่นักศึกษาเป็น
รายบคุคล 
 จดัใหน้กัศกึษาพบอาจารยเ์พื่อขอค าปรกึษาและแนะน าสปัดาหล์ะ ๑ ชัว่โมง โดยอาจารยจ์ะแจง้
วนั เวลา ใหศ้กึษาทราบ 
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หมวดท่ี  ๔ แผนการสอนและการประเมินผล 
๑. แผนการสอน 

สปัดาหท่ี์ หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน 
การสอน/ส่ือท่ีใช้ 

ผูส้อน 

๑ แนะน าเนื้อหาและท าความเขา้ใจใน
กระบวนการเรยีนการสอน 
แบ่งกลุ่มนกัศกึษา มอบหมายงาน อธบิาย
ขอบเขตของเนื้อหารายวชิา 
ความส าคญัของกระบวนการแปรรปูผลติผล
ทางการเกษตร 

๕ นกัศกึษาแลกเปลีย่น 
ความคดิเหน็ในการจดัการเรยีนการสอน 

อ.ญาณศิา 
 

๒ ลกัษณะผลติผลทางการเกษตร (ก่อน
กระบวนการแปรรปู) 
หลกัการถนอมและเกบ็รกัษาผลติผลทางการ
เกษตร 
ลกัษณะผลติผลทางการ เกษตรในรปูแบบ
ผลติภณัฑอ์าหารและไมใ่ช่อาหาร 

๕ สอนภาคบรรยายและอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลก เปลีย่นความคดิเหน็ 
 

อ.ญาณศิา 
 

๓ ผลติภณัฑอ์าหารประเภทเครือ่งดืม่ 
ขัน้ตอนและกระบวนการแปรรปูผลติผลทาง
การเกษตรในรปูแบบผลติภณัฑอ์าหาร
ประเภทเครือ่งดืม่ 

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็/ ทดสอบย่อย 

อ.ญาณศิา 
 

๔ ผลติภณัฑอ์าหารประเภทเครือ่งดืม่ (ต่อ) 
บทปฏิบติัการท่ี 1 ผลติภณัฑอ์าหาร
ประเภทเครือ่งดืม่ 

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็และบท
ปฏบิตักิาร 

อ.ญาณศิา 
 

๕ ผลติภณัฑอ์าหารประเภทเบเกอรี ่
ขัน้ตอนและกระบวนการแปรรูปผลติผลทาง
การเกษตรในรปูแบบผลติภณัฑอ์าหาร
ประเภทเบเกอรี ่

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็/ ทดสอบย่อย 

อ.ญาณศิา 
 

๖ ผลติภณัฑอ์าหารประเภทเบเกอรี ่(ต่อ) 
บทปฏบิตักิารที ่2 ผลติภณัฑอ์าหาร
ประเภทเบเกอรี ่

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็และบท
ปฏบิตักิาร 

อ.ญาณศิา 
 

๗ ผลติภณัฑอ์าหารจากผกัและและผลไม ้
ขัน้ตอนและกระบวนการแปรรปูผลติผลทาง
การเกษตรจากผกัและผลไม ้

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็/ ทดสอบย่อย 
 

อ.ญาณศิา 
 

๘ ผลติภณัฑอ์าหารจากผกัและและผลไม ้(ต่อ) 
บทปฏบิตักิารที ่3 ผลติภณัฑอ์าหารจากผกั
และและผลไม ้

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็และบท
ปฏบิตักิาร 

อ.ญาณศิา 
 

๙ ผลติภณัฑอ์าหารจากเนื้อสตัว ์
ขัน้ตอนและกระบวนการแปรรปูผลติผลทาง
การเกษตรจากเนื้อสตัว ์

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็/ ทดสอบย่อย 

อ.ดร.พรดรลั 
 

๑๐ ผลติภณัฑอ์าหารจากเนื้อสตัว ์(ต่อ) 
บทปฏิบติัการท่ี 4 ผลติภณัฑอ์าหารจาก
เนื้อสตัว ์

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็และบท
ปฏบิตักิาร 
 
 

อ.ดร.พรดรลั 
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สปัดาหท่ี์ หวัข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน 
การสอน/ส่ือท่ีใช้ 

ผูส้อน 

๑๑ ผลติภณัฑอ์าหารจากวตัถุดบิในทอ้งถิน่เพือ่
มลูค่าเพิม่ 
ขัน้ตอนและกระบวนการแปรรปูผลติภณัฑ์
อาหารจากวตัถุดบิในทอ้งถิน่เพือ่มลูคา่เพิม่ 
กรณีศึกษา: การพฒันาซอสมะขามส าหรบั
อาหารจานผดัชนิดปรุงส าเรจ็ทีล่ดปรมิาณ
โซเดยีมและน ้าตาลจากมะขามหวานตก
เกรด 

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็/ ทดสอบย่อย 

อ.ดร.พรดรลั 
 

๑๒ ผลติภณัฑอ์าหารจากวตัถุดบิในทอ้งถิน่เพือ่
มลูค่าเพิม่ (ต่อ) 
บทปฏบิตักิารที ่5 ผลติภณัฑอ์าหารจาก
วตัถุดบิในทอ้งถิน่เพือ่มลูค่าเพิม่ 

 สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็และบท
ปฏบิตักิาร 

อ.ดร.พรดรลั 
 

๑๓ ผลติภณัฑอ์าหารทีม่คีุณค่าทางโภชนาการ
สงู 
ขัน้ตอนและกระบวนการแปรรูปผลติภณัฑ์
อาหารทีม่คีุณค่าทางโภชนาการสงู 
กรณีศึกษา: การพฒันาขนมปังทีม่ใีย
อาหารและแคลเซยีมสงูจากแป้งถัว่เหลอืง
หมกัโดยใชภ้มูปัิญญาทอ้งถิน่ 

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็/ ทดสอบย่อย 

อ.ดร.พรดรลั 
 

๑๔ ผลติภณัฑอ์าหารทีม่คีุณค่าทางโภชนาการ
สงู (ต่อ) 
บทปฏบิตักิารที ่6 ผลติภณัฑอ์าหารทีม่ ี
คุณค่าทางโภชนาการสงู 

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็และบท
ปฏบิตักิาร 

อ.ดร.พรดรลั 
 

๑๕ แนวโน้มผลิตภัณฑ์อาหารและนวัตกรรม
อาหาร 

๕ สอนภาคบรรยายอภปิรายกลุ่มเพือ่
แลกเปลีย่นความคดิเหน็/ ทดสอบย่อย 

อ.ดร.พรดรลั 
 

๑๘-๑๙ สอบกลางภาค 
 
* หมายเหต ุ: จดัสอบกลางภาคในสปัดาหท์ี ่๘ นอกชัว่โมง 
สปัดาหท์ี ่๒ หยุดชดเชยวนัสิน้ปี วนัขึน้ปีใหม ่วนัพระราชทานปรญิญาบตัร จดัสอนชดเชยนอกตารางเรยีน 
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๒. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 
กิจกรรม

ท่ี 
ผลการเรียนรู้* วิธีการประเมิน สปัดาหท่ี์

ประเมิน 
สดัส่วนการ
ประเมิน 

๑ นกัศกึษาเขา้ชัน้เรยีนตรงเวลา แต่ง
กายสุภาพเรยีบรอ้ย มคีวาม
กระตอืรอืรน้ กลา้แสดงความคดิเหน็ 

การเขา้ชัน้เรยีน ตลอดภาค
การศกึษา 

รอ้ยละ ๕.๐ 

๒ นกัศกึษาตอ้งมคีวามรูเ้กีย่วกบั 
สาขาวชิาทีศ่กึษาเพือ่ใชป้ระกอบอาชพี
และพฒันาสงัคม  

๑.  รายงาน 
๒. กจิกรรมกลุ่ม การน าเสนอรายงาน 
๓. การทดสอบย่อย/ การสอบกลางภาคเรยีน
และปลายภาคเรยีน 

ตลอดภาค
การศกึษา 
สปัดาหท์ี ่๘ 

รอ้ยละ ๓๐.๐ 

๓ - สามารถวเิคราะห ์ประเมนิการเปลีย่น 
แปลงของผลติภณัฑ ์เลอืกวธิกีาร
ประเมนิคุณภาพทีเ่หมาะสมและ
ประยุกต์ใช ้
- สามารถระบุและคดัเลอืกแหล่งขอ้มลู
ทีเ่กีย่วขอ้งกบัการแปรรปูบรรจุภณัฑ์
และการจดัการของเหลอื เพือ่เลอืกใช้
กระบวนการแปรรปูผลติภณัฑท์ีเ่หมาะ 
สมกบัวตัถุดบิ  
-สามารถระบุถงึปัญหาและตัง้ 
สมมตฐิานการวจิยัไดอ้ย่างถูกตอ้ง  

1. รายงาน 
2.น าเสนอรายงาน 
3. การทดสอบย่อย/ การสอบกลางภาคเรยีน
และปลายภาค 
4. กรณศีกึษาทีอ่อกแบบใหน้กัศกึษา
แกปั้ญหา อธบิายแนวคดิของการแกปั้ญหา 
วธิแีกปั้ญหาโดย 
การประยุกต์ความรูท้ีเ่รยีนมา 

ตลอดภาค
การศกึษา 
สปัดาหท์ี ่๑๘-
๑๙ 

รอ้ยละ ๓๐.๐ 

๔ ก าหนดกจิกรรมใหม้กีารท างานเป็น
กลุ่ม 
 

1.พฤติกรรมการแสดงออกในการน าเสนอ
ผลงานกลุ่ม  
2. พฤตกิรรมทีแ่สดงออก เชน่ การท างานกบั
ผูอ้ื่น มมีนุษยสมัพนัธท์ีด่กีบัผูร้่วมงาน 

ตลอดภาค
การศกึษา 

รอ้ยละ ๒๐.๐ 

๕ มกีารใชเ้ทคโนโลยสีารสนเทศหลาย
รปูแบบ เช่น power point วดีโิอ เวป
ไซด ์เป็นตน้ ในกระบวน การจดัการ
เรยีนการสอนของรายวชิา 
 

1. ทกัษะการใชเ้ทคโนโลยสีารสนเทศทีเ่กีย่ว
ขอ้และเทคนิคการน าเสนอผลงาน  

ตลอดภาค
การศกึษา 

รอ้ยละ ๑๕.๐ 

 
๓. การประเมินผลการศึกษา 
การใหร้ะดบัคะแนน คดิผลรวมของคะแนนดบิ แลว้ใหเ้กรด ดงัตวัอยา่ง 
 

คะแนน เกรด คะแนน เกรด 
๘๐-๑๐๐ A ๖๐-๖๔ C 
๗๕-๗๙ B+ ๕๕-๕๘ D+ 
๗๐-๗๔ B ๕๐ข๕๔ D 
๖๕-๖๙ C+ ต ่ากว่า ๕๐ F 

ถอนรายวชิา W ส่งงานไมค่รบ/...... I 
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หมวดท่ี  ๕  ทรพัยากรประกอบการเรียนการสอน 
ต าราและเอกสารหลกัหรือข้อมลูแนะน าอ่ืน ๆ 
ต าราและเอกสาร   
 คณาจารยภ์าควชิาพฒันาผลติภณัฑ.์  2550.  การพฒันาผลิตภณัฑใ์นอตุสาหกรรม 
  เกษตร. กรงุเทพฯ: ส านกัพมิพม์หาวทิยาลยัเกษตรศาสตร.์ 
 นิธยิา รตันาปนนท.์ 2544.  หลกัการแปรรปูอาหารเบื้องต้น. กรงุเทพฯ: ส านกัพมิพ ์
  โอเดยีนสโตร.์ 
 วไิล รงัสาดทอง. 2547. เทคโนโลยีการแปรรปูอาหาร. พมิพค์รัง้ที ่4. กรงุเทพฯ: ภาควชิา 
  เทคโนโลยอุีตสาหกรรม คณะวทิยาศาสตรป์ระยกุต ์สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้พระ
  นครเหนือ. 
สื่ออื่น ๆ เช่น สื่ออเิลคทรอนิกส ์(Other Medias e.g. Electronic Media)  
 การสบืคน้ขอ้มลูอื่นๆ และฐานขอ้มลูออนไลน์ทางวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี
      (1) Sciencedirect.com 
      (2) Springerlink – Journal  
      (3) Web of Science 
      (4) IEE/IEE Electronic Library (IEL) 
      (5) ACM Digital Library 
      (6) H.W & Wilson 
 

หมวดท่ี ๖ การประเมินและปรบัปรงุการด าเนินการของรายวิชา 
๑. กลยทุธก์ารประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 

แบบประเมนิการสอนออนไลน์ของมหาวทิยาลยัและผลการสอบของนกัศกึษา 
๒. กลยทุธก์ารประเมินการสอน 

แบบประเมนิผูส้อนกลางภาคเรยีนและปลายภาคเรยีน 
๓. การปรบัปรงุการสอน 
 สาขาวิชาก าหนดให้อาจารย์ผู้สอนทบทวนและปรบัปรุงกลยุทธ์และวิธีการสอนจากผลการ
ประเมนิประสทิธภิาพของรายวชิา และควรก าหนดให้อาจารยผ์ูส้อนเขา้รบัการฝึกอบรมกลยุทธ์การสอน
หรอืการวจิยัเพื่อพฒันาการเรยีนการสอน ควรมกีารประชุมอาจารย์ทัง้สาขาวชิาเพื่อหารอืปัญหาการ
เรยีนรูข้องนกัศกึษาและรว่มกนัหาแนวทางแกไ้ข 
๔. การทวนสอบมาตรฐานผลสมัฤทธ์ิของนักศึกษาในรายวิชา 

ตัง้คณะกรรมการในสาขาวชิา ตรวจสอบผลการประเมนิการเรยีนรูข้องนักศกึษาและการประเมนิ
ผูส้อนจากนกัศกึษา 
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๕. การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรบัปรงุประสิทธิผลของรายวิชา 
สาขาวชิามรีะบบการทวนสอบประสทิธผิลรายวชิา โดยพจิารณาจากผลการประเมนิการสอนโดย

นักศึกษา การรายงานผลโดยอาจารย์ผู้สอน หลงัจากทบทวนประสิทธผิลของรายวชิา อาจารย์ผู้สอน
รบัผดิชอบในการทบทวนเนื้อหาที่สอนและกลยุทธ์การสอนที่ใช้ น าเสนอแนวทางในการปรบัปรุงและ
พฒันาเพื่อเสนอต่อทีป่ระชุมอาจารยป์ระจ าหลกัสูตรเพื่อพจิารณาใหค้วามคดิเหน็และสรุปวางแผนพฒันา
ปรบัปรงุพรอ้มทัง้น าเสนอสาขาวชิา/ คณะ เพื่อใชใ้นการสอนครัง้ต่อไป 
 
การมีส่วนร่วมของนักศึกษาในการจดัการเรียนการสอน 
 คณะฯ มนีโยบายในการเปิดโอกาสให้นักศกึษามสี่วนร่วมในกระบวนการจดัการเรยีนการสอน
รวมถึงวธิกีารประเมนิและวดัผล ขอความกรุณาผู้สอนให้นักศึกษาร่วมพจิารณาประมวลรายวชิานี้ใน
ประเดน็ต่างๆ เช่น วธิกีารวดัผลการเรยีน กจิกรรมเสรมิต่างๆ ฯลฯ และโปรดลงนามรบัรอง 
  อาจารยผ์ูส้อนไดช้ีแ้จงประมวลรายวชิานี้ใหน้กัศกึษาผูเ้รยีนรบัทราบ และเปิดโอกาสใหร้ว่ม
แสดงความคดิเหน็ ใหข้อ้เสนอแนะ และน ามาปรบัปรงุประมวลรายวชิาแลว้เมือ่วนัที.่................  
สรปุขอ้เสนอแนะเพื่อการปรบัปรงุทีไ่ด ้: 
……………..............…………………………………………………………………………………… 
……………..............…………………………………………………………………………………… 
……………..............…………………………………………………………………………………… 
  
ลงนาม.................................................ผูส้อน ลงนาม.................................................ผูส้อน 
   (.............................................................)        (.............................................................) 
 
      
     ลงนาม.................................................ตวัแทนนกัศกึษา 
           (.............................................................) 
 


