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รายละเอียดของรายวิชา 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา  :  สาขาวิชาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
     คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร   
 

หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป 
 
1. รหัสและชื่อรายวิชา  

ภาษาไทย : กอ.วอ.140  เครื่องดื่ม 
ภาษาอังกฤษ : FST140  Beverage 

 
2. จ านวนหน่วยกิต : 3(2-3-5) 
 
3. หลักสูตรและประเภทของรายวิชา : เลือกเสร ี
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวชิา และอาจารย์ผู้สอน 
อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา อาจารย ์ดร.ค ารบ สมะวรรธนะ 
    E-mail : khamrop.s@psru.ac.th; Tel. 086-449-2663 
อาจารย์ผู้สอน   อาจารย ์ดร.ค ารบ สมะวรรธนะ 
    E-mail : khamrop.s@psru.ac.th; Tel. 086-449-2663 
 
5.  ภาคการศึกษา / ชั้นปีที่เรียน  

ภาคการศึกษาที่ 1  ปีการศึกษา 2560 
6. รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite)   

ไม่ม ี
7. รายวิชาที่ต้องเรียนพร้อมกัน (Co-requisites) (ถ้าม)ี      

ไม่ม ี
8. สถานทีเ่รียน  

IT 605   
9. วันที่จัดท าหรอืปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาครั้งล่าสุด 

29 กรกฎาคม 2560 
 

หมวดที่ 2 จุดมุ่งหมายและวัตถุประสงค ์
1 จุดมุ่งหมายของรายวชิา 

1. เพื่อให้นักศึกษามีความเข้าใจบทบาท  ความรู้  ความเข้าใจ  และประเภทของเครื่องด่ืมชนิด 
ต่าง ๆ ทั้งชนิดที่มีและไม่มีคาร์บอเนต  รวมถึงเครื่องด่ืมที่ไม่มีแอลกอฮอล์ และแอลกอฮอล์ชนิดต่างๆ 

mailto:khamrop.s@psru.ac.th
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- 2 - 
มคอ.3 ระดบัปริญญาตรี               มหาวิทยาลยัราชภฏัพิบลูสงคราม  

 

2.  เพื่อให้นักศึกษามีความรู้  ความเข้าใจ  สามารถอธิบายถึงกระบวนการผลิตและการควบคุม
คุณภาพเครื่องดื่มชนิดต่างๆ     

3.  เพื่อให้นักศึกษาได้ฝึกปฏิบัติการผลิตเครื่องด่ืมชนิดต่างๆ 
2 วัตถุประสงค์ในการพัฒนา/ปรับปรงุรายวิชา 

เพื่อให้นักศึกษามีความรู้ ความเข้าใจในเนื้อหาตามรายวิชา สามารถน าความรู้ที่ได้มาใช้ในการ
ปรับปรุง แก้ไขและน าไปประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้   

การพัฒนาปรับปรุงรายวิชานี้ได้น าข้อเสนอแนะของผู้เกี่ยวข้อง (ผู้เรียน ผู้ใช้บัณฑิต ผู้ทรงคุณวุฒิ) 
มาใช้ในการพัฒนาในส่วนของการจัดแบ่งเนื้อหา และกระบวนการจัดการเรียนการสอน โดยมุ่งเน้นให้
นักศึกษาได้มีโอกาสเรียนรู้จากคณาจารย์ที่มีความเชี่ยวชาญในด้านต่าง ๆ จากสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร  
 

หมวดที่ 3 ลักษณะและการด าเนนิการ 
 
1. ค าอธบิายรายวิชา 
 วัตถุดิบต่างๆ ที่ใช้ในการผลติเครื่องด่ืม  การผลิตเครื่องดื่มชนิดที่ไม่มีและมีแอลกอฮอล์ การ
ควบคุมคุณภาพ และการเก็บรักษา 
 
2. จ านวนชั่วโมงที่ใช้ต่อภาคการศึกษา 

บรรยาย สอนเสริม 
การฝึกปฏิบัต/ิงาน

ภาคสนาม/การฝึกงาน 
การศึกษาด้วยตนเอง 

บรรยาย 2 คาบต่อ
สัปดาห์ รวม 30 คาบ
ต่อภาคการศึกษา 

สอนเสริมตามความ
ต้องการของนักศึกษา
เฉพาะราย 

บทปฏิบัติการ 45 คาบต่อ
ภาคการศึกษา 

ศึกษาค้นคว้าด้วย
ตนเอง 5 คาบต่อ
สัปดาห ์

 
3. จ านวนชั่วโมงต่อสัปดาห์ทีอ่าจารย์ให้ค าปรึกษาและแนะน าทางวิชาการแก่นักศึกษาเป็นรายบุคคล 

นักศึกษาสามารถปรึกษาและรับการแนะน าเป็นรายบุคคลได้ในระหว่างช่ัวโมงเรียน หรือผ่าน 
ทางโทรศัพท์ : 086-4492663 อีเมล์ khampop@yahoo.com หรือระบบ E-learning ของรายวิชา 
(http://kaset.psru.ac.th/lms) 
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หมวดที่  4  แผนการสอนและการประเมนิผล 
 
1. แผนการสอน 

สัปดาห์ที ่ หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อที่ใช้  ผู้สอน 

1 
 

พบปะนศ. แนะน าบทเรียน  
ข้อตกลงในการเรียนการสอน 
การท าปฏิบัติการ 
บทน า 
- ประวัติและความเป็นมา
ของเครื่องด่ืม 
- บ ท บ า ท ข อ ง
อุตสาหกรรมเครื่องดื่ม 

2 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ  

ดร.ค ารบ 

2 
 

อ ง ค์ ป ร ะ ก อ บ ข อ ง
เครื่องดื่ม 
-  วัตถุดิบต่างๆ ที่ ใช้ใน
อุตสาหกรรมเครื่องดื่มที่มี
แ อ ล ก อ ฮ อ ล์ แ ล ะ ไ ม่ มี
แอลกอฮอล ์
บ ท ป ฏิ บั ติ ก า ร ที่  1  
แนะน าตัวอย่างวัตถุดิบ 
และเครื่องมือที่ใช้ในการ
ผลิตเครื่องด่ืม 

2 
 
 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน จัด
กลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  
 

ดร.ค ารบ 

3 
 

น้ าผลไม้ 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่  2  การ
ผลิตเครื่องดื่มประเภทน้ า
ผลไม้ 

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  
 

ดร.ค ารบ 

4 น้ าผัก 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่  3  การ
ผลิตเครื่องดื่มประเภทน้ า
ผัก 

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  

ดร.ค ารบ 
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สัปดาห์ที ่ หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อที่ใช้  ผู้สอน 

5 
 

ชา  
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่  4  การ
ผลิตเครื่องชาสมุนไพร 

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  

ดร.ค ารบ 

6 กาแฟ โกโก ้
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่  5  การ
ผลิตเครื่องชาสมุนไพร 

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  

ดร.ค ารบ 

7 
 

น้ าอัดลม 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่  6  การ
ผลิตน้ าอัดลม 

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  

ดร.ค ารบ 

8 สอบกลางภาค   ดร.ค ารบ 
9 
 

เครื่องดื่มแอลกอฮอล์จาก
ผลไม้ 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่  7  การ
ผลิตไวน ์

2 
 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  

ดร.ค ารบ 

10 เครื่องดื่มแอลกอฮอล์จาก
ข้าว 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่ 8  การวัด

2 
 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน การจัดท ารายงาน นักศึกษา
แลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ
เรียนการสอน ศึกษาค้นคว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  

ดร.ค ารบ 
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สัปดาห์ที ่ หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อที่ใช้  ผู้สอน 

ค่าคุณภาพผลิตภัณฑ์ไวน ์
11 
 

เครื่องดื่มแอลกอฮอล์กลั่น 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ  
บทปฏิบัติการที่ 9  การฆ่า
เชื้อไวน ์

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน  การจัดท ารายงาน  นักศึกษา
แลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ
เรียนการสอน ศึกษาค้นคว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล  

ดร.ค ารบ 

12 
 

เบียร ์
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่ 10  การ
ตกตะกอนไวน ์

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน  การจัดท ารายงาน  นักศึกษา
แลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ
เรียนการสอน ศึกษาค้นคว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน จัด
กลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล 

ดร.ค ารบ 

13 แชมเปญ 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่ 11  การ
บ่มไวน์ 

2 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน  การจัดท ารายงาน  นักศึกษา
แลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ
เรียนการสอน ศึกษาค้นคว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 
จัดกลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล 

ดร.ค ารบ 

14 
 

เครื่ อ งดื่ ม แอลกอฮอล์
ประเภทอัดก๊าซ 
- ประเภท 
- กระบวนการผลิต 
- การควบคุมคุณภาพ 
บทปฏิบัติการที่ 12  การ
บรรจุไวน์ 

2 
 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน  การจัดท ารายงาน  นักศึกษา
แลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ
เรียนการสอน ศึกษาค้นคว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน จัด
กลุ่มปฏิบัติการ และอภิปรายผล 

ดร.ค ารบ 

15 
 

เครื่องดื่มประเภทอื่นๆ 
- น้ าด่ืม น้ าแร่ 
- เครื่องดื่มชูก าลัง 
- เครื่องดื่มเกลือแร ่
- เครื่องดื่มผง 
บทปฏิบัติการที่ 13  การ
วัดปริมาณแอลกอฮอล์
ไวน ์

2 
 
 
 
 
3 

บรรยาย PowerPoint / การมอบหมาย
งาน 
การจัดท ารายงาน 
นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการ
จัดการเรียนการสอน ศึกษาคน้คว้าจาก
แหล่งข้อมูลต่าง ๆ การจัดท ารายงาน 

ดร.ค ารบ 

16 นั ก ศึ ก ษ า น า เ ส น อ 5 บรรยาย PowerPoint และสาธิต ดร.ค ารบ และ
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สัปดาห์ที ่ หัวข้อ/รายละเอียด 
จ านวน
(ชม.) 

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อที่ใช้  ผู้สอน 

ผลิตภัณฑ์ที่คิดค้น และ
สาธิตกระบวนการผลิต 

 นักศึกษา 

17 สอบปลายภาค   คณาจารย ์
 
1. แผนการประเมินผลการเรียนรู ้

กิจกรรมที่  ผลการเรียนรู้*  วิธีการประเมิน  
 

ก าหนดเวลาการประเมิน 
(สัปดาห์ที่) 

สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

คุณธรรม 
จริยธรรม 

1.3 การเข้าชั้นเรียน การมี
ส่วนร่วมกิจกรรมในชั้น
เรียน 

1-15 5 % 

ความรู้ 
2.1 

การสอบกลางภาค 
การสอบปลายภาค 

8 
17 
 

60% 

ทักษะทางปัญญา 
3.3 สังเกตพฤติกรรม การ

ตอบค าถาม การโต้ตอบ
สื่อสารกับผู้อื่น 

1-15 5% 

ทักษะ
ความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคล 

4.2 สังเกตจากพฤติกรรมการท า
บทปฏิบัติการ งานกลุ่ม 
และความสัมพันธใ์นกลุ่ม 

1-15 20% 

ทักษะการ
วิเคราะห์เชิง

ตัวเลข การสื่อสาร 
และการใช้
เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

5.2 สังเกตจากการสืบค้นข้อมูล
จากสื่ออิเลคทรอนิกส์ การ
น าเสนอผลงานนักศึกษา 
การซักถาม 

14-16 10% 

 
หมวดที่  6  ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 

 
1. ต าราและเอกสาร 
คณาจารย์ภาควิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร.  2543.  วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ

อาหาร.  กรุงเทพฯ : ส านักพมิพ์มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.์ 
ปรีชา  แดงโรจน์  และพนิดา  ฐิติวร.  2533.  พจนานกุรมอาหารและเครื่องดื่ม.  กรุงเทพฯ : โรงพิมพ์

ยูไนเต็ดโปรดักชั่น.   
ไพโรจน์  วิริยจารี.  2535.  เครื่องดื่ม.  เชยีงใหม่ : มหาวิทยาลัยเชียงใหม่.   
มิกกี้  เซฟ.  2541.  พจนานุกรมเครื่องดื่ม.  กรุงเทพฯ : สามัคคีสาร.  
Ashurst. P.R. 1995. Production  and packaging  of non – carbonated fruit juices and 

fruit  beverages.  2nd  end.  UK : Blackie  Academic  &  Professional.     
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2. เอกสารและข้อมูลส าคัญ 
- 
 

3. เอกสารและข้อมูลแนะน า 
ส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา  http://www.fda.moph.go.th  
Food Resource: Beverages: Oregon  State  University  http://www.orst.edu/food-

resource/be.html. 
Beverage  World  Publication  Group  http://www.beverageworld.com 
 

หมวดที ่ 7 การประเมนิและปรับปรุงการด าเนนิการของรายวิชา 
 
1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 

 การประเมินประสิทธิผลในรายวิชานี้ ที่จัดท าโดยนักศึกษา ได้จัดกิจกรรมในการน าแนวคิดและ
ความเห็นจากนักศึกษาได้ดังนี ้

- การสนทนากลุ่มระหว่างผู้สอนและผู้เรียน 
- การสังเกตจากพฤติกรรมของผู้เรียน 
- แบบประเมินการเรียนการสอน Online  

 - ขอเสนอแนะผ่านระบบ LMS หรือ E-mail 
2. กลยุทธ์การประเมินการสอน 

ในการเก็บข้อมูลเพื่อประเมินการสอน ได้มีกลยุทธ์ ดังนี ้
- การสงัเกตการณ์สอน 
- ผลการสอบ 

 - การทวนสอบผลประเมินการเรียนรู้โดยผู้สอน 
3. การปรับปรุงการสอน  

 หลังจากผลการประเมินการสอนในข้อ 2 จึงมีการปรับปรุงการสอน โดยการจัดกิจกรรมในการ
ระดมสมอง ร่วมกับคณาจารย์ในสาขาวิชาหรือในคณะฯ โดยอาจจะมีการท าวิจัยในช้ันเรียน 

4. การทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาในรายวิชา 
 ในระหว่างกระบวนการสอนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิในรายหัวข้อ ตามที่คาดหวังจาก
การเรียนรู้ในวิชา ได้จาก การสอบถามนักศกึษา หรือการตรวจผลงานของนักศึกษา รวมถึงพิจารณาจาก
ผลการทดสอบย่อย และหลังการออกผลการเรียนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์โดยรวมในวิชาได้ดังนี้ 
 - การทวนสอบการให้คะแนนจากการสุ่มตรวจผลงานของนักศึกษาโดยอาจารย์อื่น หรือ 
ผู้ทรงคุณวุฒิ ที่ไม่ใช่อาจารย์ประจ าหลักสูตร 
 - มีการตั้งคณะกรรมการในสาขาวิชา ตรวจสอบผลการประเมินการเรียนรู้ของนักศึกษา โดย 
ตรวจสอบข้อสอบ รายงาน วิธีการให้คะแนนสอบ และการให้คะแนนพฤติกรรม 
 
 
 

http://www.fda.moph.go.th/
http://www.orst.edu/food-resource/be.html
http://www.orst.edu/food-resource/be.html
http://www.beverageworld.com/
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5. การด าเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 
จากผลการประเมิน และทวนสอบผลสัมฤทธิ์ประสิทธิผลรายวิชา ได้มีการวางแผนการปรับปรุงการ

สอนและรายละเอียดวิชา เพื่อให้เกิดคุณภาพมากขึ้น ดังนี ้
- ปรับปรุงรายวิชาทุกครั้งที่มีการทบทวนหลักสูตร หรือตามข้อเสนอแนะและผลการทวนสอบ

มาตรฐานผลสมัฤทธิ์ตามข้อ 4 
- เปลี่ยนหรือสลับอาจารย์ผู้สอน เพื่อให้นักศึกษามีมุมมองในเรื่องการประยุกต์ความรู้นี้กับปญัหา

ทีม่าจากงานวจิยัของอาจารยห์รอือุตสาหกรรมต่าง ๆ 
 
การมสี่วนร่วมของนักศึกษาในการจัดการเรียนการสอน 
 

คณะฯ มีนโยบายในการเปิดโอกาสให้นักศึกษามีส่วนร่วมในกระบวนการจัดการเรียนการสอน
รวมถึงวิธีการประเมินและวัดผล ขอความกรุณาผู้สอนให้นักศึกษาร่วมพิจารณาประมวลรายวิชานี้ ใน
ประเด็นต่าง ๆ เช่น วิธีการวัดผลการเรียน กิจกรรมเสรมิต่าง ๆ ฯลฯและโปรดลงนามรับรอง 
� อาจารย์ผู้สอนได้ช้ีแจงประมวลรายวิชานี้ให้นักศึกษาผูเ้รียนรับทราบ และเปิดโอกาสให้ร่วมแสดงความ
คิดเห็นให้ข้อเสนอแนะ และน ามาปรับปรุงประมวลรายวิชาแล้วเมื่อวันที่ ........................ 
สรุปข้อเสนอแนะเพ่ือการปรับปรุงที่ได้ : 
…………………………………………………………………………..……………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………..………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………..………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………..………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………..………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………..………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………..………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………..……………………………………………………………………… 
       
                                                          ลงนาม................................................................ผู้สอน 
 
                (.อาจารย ์ดร.ค ารบ  สมะวรรธนะ...) 
 

 ลงนาม....................................................ตัวแทนนักศึกษา 
                                                                    

(...............................................................) 


