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แบบเสนอรายละเอียดของรายวิชา 

ชื่อสถาบนัอุดมศึกษา : มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบลูสงคราม 
คณะ  : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
   สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

หมวดที่  1  ข้อมูลทั่วไป 
 
1. รหัสและชื่อรายวิชา  

 ภาษาไทย : กอ.วอ.424  วิศวกรรมอาหาร 2  
ภาษาอังกฤษ : FST424  Food Engineering 2 

 
2. จํานวนหน่วยกิต : 2 หน่วยกิต      2(1-2-3)   
 
3. หลักสูตรและประเภทของรายวิชา : วท.บ. วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
        วิชาเอกบังคับ 

 
4. อาจารย์ผู้รับผดิชอบรายวิชา และอาจารย์ผู้สอน 
ลําดับที ่ ตําแหน่งทางวิชาการ ชื่อ-สกุล 

1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา  
2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. อุทัยวรรณ  ฉัตรธง 

(ผู้รับผิดชอบรายวิชา) 
 
5. ภาคการศึกษา / ชั้นปีที่เรียน :   ภาคการศึกษาที่ 1/ ช้ันปีที่ 4  รหัส 57 
 
6. รายวิชาที่ต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite) (ถ้ามี) :  กอ.วอ.423 วิศวกรรมอาหาร 1 

 
7. รายวิชาที่ต้องเรียนพร้อมกัน (Co-requisites) (ถ้ามี)  :  ไม่ม ี
 
8. สถานทีเ่รียน :  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 
9. วันที่จัดทําหรอืปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาคร้ังล่าสุด :  30 กรกฎาคม 2560 
 
 
 
 
 

มคอ.3 
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หมวดท่ี  2  จุดมุ่งหมายและวตัถุประสงค์ 
 
1. จุดมุ่งหมายของรายวิชา  

1.1 เพ่ือให้นักศึกษามีจิตสํานึกและแสดงออกถึงพฤติกรรมที่ซื่อสัตย์สุจริต 
1.2 เพ่ือให้นักศึกษามีความรู้หลักการและทฤษฎีที่สัมพันธ์กัน  ในด้านวิศวกรรมอาหารอย่าง

กว้างขวางและเป็นระบบ  
1.3 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้ทักษะและความรู้ความเข้าใจทางวิศวกรรมอาหาร ประยุกต์ใช้ใน           

การควบคุมการผลติ ควบคุมคุณภาพ รวมถึงงานวิจัยและงานอ่ืนที่เก่ียวข้องได้ 
1.4 เพ่ือให้นักศึกษามีความรับผิดชอบในงานที่ได้รับมอบหมาย ทั้งงานรายบุคคลและงานกลุ่ม 
1.5 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถนําเทคนิคทางคณิตศาสตร์ที ่เ ก่ียวข้อง มาใช้ในการวิเคราะห์             

แปลความหมาย และเสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้อย่างสร้างสรรค์ 
  

2. วัตถุประสงค์ในการพฒันา/ปรับปรุงรายวิชา 
การปรับปรุงกิจกรรมการจัดการเรียนการสอนในภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2560 โดย      

ทวนสอบความเข้าใจการตีความโจทย์เป็นรายบุคคลโดยสอบถามความหมายของตัวแปรแต่ละตัวที่โจทย์ให้
เป็นรายบุคคล และให้วิเคราะห์ลําดับการแก้ปัญหาของโจทย์ 

 
หมวดท่ี  3  ลักษณะและการดําเนินการ 

 
1. คําอธบิายรายวิชา 

กลศาสตร์ของของไหล การประยุกต์เชิงวิศวกรรมเพื่อใช้ในปฏิบัติการเฉพาะหน่วยในวิศวกรรม
อาหาร  
 
2. จํานวนชั่วโมงที่ใช้ต่อภาคการศึกษา 

บรรยาย สอนเสริม 
การฝึกปฏิบัติ/งาน

ภาคสนาม/การฝึกงาน 
การศึกษาด้วยตนเอง 

บรรยาย 1 คาบต่อ
สัปดาห์ รวม 15 คาบต่อ

ภาคการศึกษา 

สอนเสริมตามความ
ต้องการของนกัศึกษา

เฉพาะราย

บทปฏิบัติการจาํนวน     
2 คาบต่อสัปดาห์ รวม    

30 คาบต่อภาคการศึกษา

ศึกษาค้นคว้าดว้ยตนเอง 
3 คาบต่อสัปดาห ์

 
3. จํานวนชั่วโมงต่อสัปดาหท์ี่อาจารย์ให้คาํปรึกษาและแนะนําทางวิชาการแก่นักศึกษาเปน็รายบคุคล 
 นักศึกษาสามารถปรึกษาและรับการแนะนําเป็นรายบุคคล 1 ช่ัวโมงต่อสัปดาห์ หรือระหว่างช่ัวโมง
เรียนหรือทางโทรศัพท์ อีเมล์ หรือระบบ E-learning ของรายวิชา (http://kaset.psru.ac.th/lms) 
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หมวดท่ี  4  แผนการสอนและการประเมินผล 
 
1. แผนการสอน :  

สัปดาห์ที ่ หัวข้อ/รายละเอียด 
จํานวน
(ชม.)

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อ
ที่ใช ้

ผู้สอน 

1 
 

- บทนํา 
- แนะนําการเรียนการสอน 
- ภาพรวมของรายวิชา
วิศวกรรมอาหาร 
- กลศาสตร์ของของไหล 

3 บรรยาย/ PowerPoint 
การมอบหมายงาน 
ศึกษาค้นคว้าจากแหล่งข้อมูล
ต่าง ๆ 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

2 
 

กลศาสตร์ของของไหล 
 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

3 
 

กลศาสตร์ของของไหล 
 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

4 
 

กลศาสตร์ของของไหล 
(ปฏิบัติการ 3 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

5 
 

กลศาสตร์ของของไหล 
(ปฏิบัติการ 3 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

6 
 

กลศาสตร์ของของไหล 
(ปฏิบัติการ 3 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

7 
 

กลศาสตร์ของของไหล 
(ปฏิบัติการ 3 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

8 
 

กลศาสตร์ของของไหล 
(ปฏิบัติการ 3 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ผศ.ดร.ธวัชชัย 

9 
 

การประยุกต์เชิงวิศวกรรม
เพ่ือใช้ในกรรมวิธีการแปรรูป
อาหารโดยการใช้ความร้อน 
(ปฏิบัติการ 2 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ดร.อุทัยวรรณ 

10 
 

การประยุกต์เชิงวิศวกรรม
เพ่ือใช้ในกรรมวิธีการแปรรูป

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ

ดร.อุทัยวรรณ 
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สัปดาห์ที ่ หัวข้อ/รายละเอียด 
จํานวน
(ชม.)

กิจกรรมการเรียน การสอน/สื่อ
ที่ใช ้

ผู้สอน 

อาหารโดยการทําแห้ง 
(ปฏิบัติการ 2 ชม) 

สถานการณ์จําลอง/Power Point 

11 
 

การประยุกต์เชิงวิศวกรรม
เพ่ือใช้ในกรรมวิธีการแปรรูป
อาหารโดยการระเหย 
(ปฏิบัติการ 2 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ 
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ดร.อุทัยวรรณ 

12 
 

การประยุกต์เชิงวิศวกรรม
เพ่ือใช้ในกรรมวิธีการแปรรูป
อาหารโดยการใช้ความเย็น 
(ปฏิบัติการ 2 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ดร.อุทัยวรรณ 

13 
 

การประยุกต์เชิงวิศวกรรม
เพ่ือใช้ในกรรมวิธีการแปรรูป
อาหารโดยการสกัด 
(ปฏิบัติการ 2 ชม) 

3 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ดร.อุทัยวรรณ 

14-15 
 

การประยุกต์เชิงวิศวกรรม
เพ่ือใช้ในกรรมวิธีการแปรรูป
อาหารโดยการกลั่น 
(ปฏิบัติการ 5 ชม) 

6 บรรยายและฝกึปฏิบัติ 
การแก้ปัญหาจากโจทย์หรือ
สถานการณ์จําลอง/Power Point 

ดร.อุทัยวรรณ 

16 สอบปลายภาค 
 
2. แผนการประเมินผลการเรียนรู ้

ผลการเรียนรู้* วิธีการประเมิน 
สัปดาห์ท่ี
ประเมิน 

สัดส่วนของ 
การประเมินผล 

คุณธรรม จริยธรรม 
1.1 มีจิตสํานึกและตระหนักในการ
ปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ  
1.2 แสดงออกถึงความซ่ือสัตย์สุจริต
อย่างสมํ่าเสมอ  
1.3 มีวินัยและความรับผิดชอบต่อ
ตนเองและสังคม 

- ปริมาณการกระทําทุจริตในการสอบ 
- ประเมินจากการสอบย่อย การสอบ
กลางภาคการศึกษาและการสอบปลาย
ภาคการศึกษาท่ีเป็นไปอย่างสุจริต 
- ประเมินจากพฤติกรรมของผู้เรียน เช่น 
การเข้าชั้นเรียนตรงเวลาส่งงานตรงเวลา
และครบถ้วน  การร่วมกิจกรรมในชั้น
เรียนอย่างผู้มีความรับผิดชอบ เป็นต้น 

1-17 10% 
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กิจกรรมด้าน วิธีการประเมิน 
สัปดาห์ท่ี
ประเมิน 

สัดส่วนของ 
การประเมินผล 

ความรู้ 
2.1 มีความรู้ หลักการและทฤษฎี ท่ี
สัมพันธ์กัน ในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์
และ เทคโนโล ยีการอาหารอ ย่า ง
กว้างขวางและเป็นระบบ 
2.2 มีความรู้ในสาขาวิชาท่ีเกี่ยวข้อง 
2 . 3  มี ความ รู้ความ ก้าวหน้ าทาง
วิชาการในสาขาวิชา รวมถึงงานวิจัยท่ี
เกี่ยวข้องกับการแก้ไขปัญหาและการ
ต่อยอดองค์ความรู้ 

- ประเมินด้วยการสอบย่อย  สอบกลาง
ภาคการศึกษาและสอบปลายภาค
การศึกษา 
- ประเมินจากการปฏิบัติกิจกรรมต่างๆ 
ของรายวิชาท่ีเรียนท้ังในช้ันเรียนและ
นอกชั้นเรียน 
- ป ร ะ เ มิ น จ า ก ชิ้ น ง า น ท่ี ผู้ เ รี ย น
สร้างสรรค์แล้วนําเสนอผู้สอนท้ังเป็นกลุ่ม
และรายบุคคล 

4, 9, 11, 13, 
17, 18-19 

60% 

2.4 รู้กฎระเบียบ  ข้อกํ าหนดทาง
เทคนิค รวมถึงการปรับเปลี่ยนตาม
กาลเวลาเพ่ือตอบสนองต่อสถานการณ์
ท่ีเปลี่ยนแปลงไป  

   

ทักษะทางปัญญา 
3.1 มีความสามารถในการค้นหา
ข้อเท็จจริงทําความเข้าใจและประเมิน
ข้ อ มู ล ส า ร สน เ ท ศ  แน ว คิ ด แ ล ะ
หลักฐานใหม่ๆ จากแหล่ง ข้อมูล ท่ี
หลากหลายและใช้ข้อสรุปท่ีได้ในการ
แก้ไขปัญหา 
3.2 สามารถศึกษาวิเคราะห์ปัญหา
และเสนอแนวทางการแก้ไขได้อย่าง
สร้างสรรค์ โดยคํานึงถึงความรู้ทาง
ทฤษฎีท่ีเกี่ยวข้อง ประสบการณ์ใน
ภาคปฏิบัติ และผลกระทบท่ีตามมา
จากการตัดสินใจน้ัน  
3 . 4  มี ทั ก ษ ะ แ ล ะ ค ว า ม เ ข้ า ใ จ
ภาคปฏิบั ติ ท่ี ไ ด้ รับการฝึกฝน ตาม
เนื้อหาสาระสําคัญของสาขาวิชา 

- ประเมินจากผลงานการแก้ไขปัญหาท่ี
ได้รับมอบหมาย  
- ประเมินโดยการสอบข้อเขียน  

1-17 15% 

 
 
 
 
 
 
 
 



- 6 - 

กิจกรรมด้าน วิธีการประเมิน 
สัปดาห์ท่ี
ประเมิน 

สัดส่วนของ 
การประเมินผล 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างระหว่าง
บุคคล 
4.1 มีความรับผิดชอบในงานท่ีได้รับ
มอบหมาย ท้ังงานรายบุคคลและงาน
กลุ่ม 
4.2 สามารถปรับตัวและทํางานร่วมกับ
ผู้อ่ืนท้ังในฐานะผู้นําและสมาชิกกลุ่ม
ได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
4.4 สามารถวางแผนและรับผิดชอบใน
การเ รียน รู้และพัฒนาตนเองและ
วิชาชีพอย่างต่อเนื่อง 

- ประเมินผลการนําเสนองานเป็นระยะ
เพ่ือติดตามผลความก้าวหน้าของงาน  
- สังเกตพฤติกรรมการทํางานกลุ่มและ
ความรับผิดชอบในงานท่ีได้รับมอบหมาย 

9, 18 5% 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ 
5.1 สามารถระบุและนําเทคนิคทาง
สถิติหรือคณิตศาสตร์ท่ีเกี่ยวข้องมาใช้
ในการวิเคราะห์แปลความหมายและ
เสนอแนวทางในการแก้ไขปัญหาได้
อย่างสร้างสรรค์ 

- ประเมินผลตามกิจกรรมการเรียนการ
สอนท่ีเกี่ยวข้องกับการวิเคราะห์เชิง
ตัวเลข การสืบค้นข้อมูลด้วยเทคโนโลยี
สารสนเทศท่ีมอบหมายแต่ละบุคคล  
- ประเมินทักษะการสื่อสารด้วยภาษาพูด
จาก พัฒนาการการนํ า เ สนองาน ท่ี
มอบหมายใน/หน้าชั้นเรียน  

1-17 10% 

5.5 สามารถใช้คอมพิวเตอร์ในการ
จัดการกับข้อมูลต่างๆ อย่างเหมาะสม 
5.7 สามารถใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้อง
และเหมาะสม 

   

* ระบุผลการเรียนรู้หัวข้อย่อยตามแผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้ (Curriculum Mapping)
รายละเอียดในหมวดที่ 4 ของ มคอ.2 
 

หมวดท่ี  5  ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
1. ตําราและเอกสาร   

รุ่งนภา  พงศ์สวัสด์ิมานิต. (2544). วิศวกรรมอาหาร: หน่วยปฏิบัติการในอุตสาหกรรม.  พิมพ์ครั้งที่ 1. 
กรุงเทพฯ : สํานักพิมพ์มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 

สิงหนาท  พวงจันทร์แดง. (2545). วิศวกรรมอาหาร 1. ขอนแก่น : มหาวิทยาลัยขอนแก่น. 
รุ่งนภา พงศ์สวัสด์ิมานิต. (2549). การทดลองทางวิศวกรรมกระบวนการสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร. 

พิมพ์ครั้งที่ 1. กรุงเทพฯ : สํานักพิมพ์มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 
Christie J. Geankoplis. (1993). Transport Processes and Unit Operations. Prentice 

Hall, Upper Saddle River, New Jersey. 
2. เอกสารและข้อมูลสําคัญ 

ประภาศรี  สิงห์รัตน์. (2533). วิศวกรรมแปรรูปอาหาร เล่ม 1. พิมพ์ครั้งที่ 1. สงขลา : 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์.   
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เมธินี  เห่วซึ่งเจริญ. (2535).  วิศวกรรมอาหาร เล่ม 1.  เชียงใหม่ : คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่. 

Singh, R.P. and Heldman, D.R. (1993).  Introduction to Food Engineering. 2nd Ed. USA: 
Academic Press, Inc. 

3. เอกสารและข้อมูลแนะนาํ 
รุ่งนภา  พงศ์สวัสด์ิมานิต. (2535). วิศวกรรมแปรรูปอาหาร : การถนอมอาหาร. พิมพ์ครั้งที่ 1. 

กรุงเทพฯ : สํานักพิมพ์โอเดียนสโตร์. 
วิไล  รังสาดทอง. (2545). เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร. พิมพ์ครั้งที่ 2. กรุงเทพฯ : บริษัทเท็กซ์ แอนด์ 

เจอร์นัล พับลิเคช่ัน จํากัด. 
Charm, S.E. (1978). The Fundamentals of Food Engineering. 3rd Ed. USA: The AVI 

Publishing Company, Inc.  
 

หมวดท่ี  6  การประเมินและปรับปรงุการดําเนินการของรายวิชา 
 
1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 

- การประเมินประสิทธิผลในรายวิชาน้ี ที่จัดทําโดยนักศึกษา ได้จัดกิจกรรมในการนําแนวคิดและ
ความเห็นจากนักศึกษาได้ดังน้ี 

- การสนทนากลุ่มระหว่างผู้สอนและผู้เรียน 
- แบบประเมินความรับผิดชอบสําหรับให้ผู้เรียนประเมินผลตนเอง  
- แบบประเมินการเรียนการสอน Online  
- ข้อเสนอแนะผ่านระบบ LMS หรือ E-mail 

 
2. การปรับปรุงการสอน  

การปรับปรุงการสอนของผู้สอน ในระหว่างการเรียนการสอนพิจารณาจากการสังเกตจาก
พฤติกรรมของผู้เรียน ตรวจสอบความเข้าใจ ความถูกต้อง แนวการคิดวิเคราะห์จากงานที่มอบหมาย ใน
กรณีที่นักศึกษาไม่เข้าใจ หรือไม่มีผลการเรียนรู้ตามที่กําหนดไว้  ผู้สอนให้คําปรึกษาหรือสอนเพ่ิมเติมเป็น
รายบุคคลหรือรายกลุ่ม 

เมื่อสิ้นภาคการศึกษาหลักสูตรสาขาวิชามีระบบและกลไกในการปรับปรุงการสอนของหลักสูตร
สาขาวิชา คือ 

1. ผู้สอนจัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชา (มคอ.5) โดยมีการประเมินประสิทธิผล
ของวิธีสอนที่ทําให้เกิดผลการเรียนรู้ตามที่ระบุในรายละเอียดของรายวิชา ทําให้ทราบ
ประสิทธิผลของการสอน รวมถึงผลการประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 

2. ผู้สอนจัดทําข้อเสนอแผนการปรับปรุงสําหรับภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป  
3. ผู้สอนจัดส่ง มคอ.5 ให้ประธานหลักสูตรสาขาวิชา เพ่ือรวบรวมนําเข้าที่ประชุมหลักสูตร

สาขาวิชา 
4. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรประชุมเพ่ือทบทวนและหารือแนวทางการปรับปรุงการสอน

ของคณาจารย์ 
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5. ประธานหลักสูตรสาขาวิชารวบรวมข้อมูล และสรุปผลเพ่ือใช้เป็นข้อมูลในการจัดทํารายงาน
ผลการดําเนินงานของหลักสูตรสาขาวิชา (มคอ.7) 
 

3. การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชา 
ในระหว่างกระบวนการสอนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิในรายหัวข้อ ตามที่คาดหวังจาก

การเรียนรู้ในวิชา  
หลังการออกผลการเรียนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิโดยรวมในวิชา คือ นําผลการทวน

สอบมาตรฐานผลสัมฤทธ์ิที่ผู้สอนประเมินตนเองเข้ารับการพิจารณาจากคณะกรรมการประจําหลักสูตร 
และคณะกรรมการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิของคณะ เพ่ือประเมินวิธีการประเมินผลการเรียนของนักศึกษา 
ตลอดจนผลสัมฤทธ์ิของมาตรฐานการเรียนรู้แต่ละด้าน เพ่ือหาแนวทางการพัฒนานักศึกษา 

 
 

4. การดําเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 
จากผลการประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา และการปรับปรุงการสอนของผู้สอน 

และทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชา มาวางแผนปรับปรุงกระบวนการสอนและ
ปรับรายละเอียดหัวข้อในรายวิชา เพ่ือให้เกิดคุณภาพมากข้ึน  


