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แบบเสนอรายละเอียดของรายวิชา 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา  :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
คณะ  :  เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 

หมวดท่ี  1  ข้อมูลท่ัวไป 
 
1. รหัสและช่ือรายวิชา  

ภาษาไทย :  FST346 เทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์ 
ภาษาอังกฤษ :       Meat and Meat Product Technology 

 
2. จํานวนหน่วยกิต :  3(2-3-5)  . 
 
3. หลักสูตรและประเภทของรายวิชา : วิชาเอกเลือก 

 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา และอาจารย์ผู้สอน 

ตําแหน่งทางวิชาการ ช่ือ-สกุล 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย  ศุภวิทิตพัฒนา 

(อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาและอาจารย์ผู้สอน) 
  

5. ภาคการศึกษา / ช้ันปีท่ีเรียน : ภาคการศึกษาท่ี 1 /วิทย์-อาหาร / 57 
 
6. รายวิชาท่ีต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite) :  ไม่มี 

 
7. รายวิชาท่ีต้องเรียนพร้อมกัน (Co-requisites) : ไม่มี 
 
8. สถานท่ีเรียน : กอ.307  และ แปรรูป 2 

 

9. วันท่ีจัดทําหรือปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาครั้งล่าสุด : 20 กรกฎาคม 2560 
 

หมวดท่ี  2  จุดมุ่งหมายและวัตถุประสงค์ 
 
1 จุดมุ่งหมายของรายวิชา  

1.1  เพ่ือให้นักศึกษามีจิตสํานักและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
1.2  เพ่ือให้นักศึกษามีวินัย ตรงต่อเวลาและมีความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม 
1.3  เพ่ือให้นักศึกษาเคารพสิทธิ์และรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน รวมท้ังการเคารพต่อคุณค่าและ

ศักด์ิศรีของความเป็นมนุษย์  

มคอ.3 
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1.4  เพ่ือให้นักศึกษามีความรู้หลักการและทฤษฎีท่ีสัมพันธ์กันในด้านเทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์
อย่างกว้างขวางและเป็นระบบ  

1.5  เพ่ือให้นักศึกษามีความเข้าใจในความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล สังคมและสิ่งแวดล้อม 
1.6  เพ่ือให้นักศึกษาสามารถค้นหาข้อเท็จจริง ทําความเข้าใจและประเมินข้อมูลสารสนเทศจาก

แหล่งข้อมูลท่ีหลากหลายแล้วนํามาสรุปใช้แก้ปัญหาหรือใช้ในงานอ่ืนได้ 
1.7  เพ่ือให้นักศึกษามีความเข้าใจสาเหตุของปัญหาและเสนอแนวทางการแก้ไขปัญหาได้อย่าง

สร้างสรรค์โดยประยุกต์ความรู้เพ่ือแก้ปัญหาได้ 
1.8  เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้ทักษะและความเข้าใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 
1.9  เพ่ือให้นักศึกษามีทักษะภาคปฏิบัติด้านเทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์ 
1.10 เพ่ือให้นักศึกษามีความรับผิดชอบในงานท่ีได้รับมอบหมายท้ังงานรายบุคคลและงานกลุ่ม 
1.11 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถปรับตัวและทํางานร่วมกับผู้อ่ืนท้ังในฐานะผู้นําและสมาชิกกลุ่มได้อย่าง

มีประสิทธิภาพ 
1.12 เพ่ือให้นักศึกษาวางตัวแสดงความคิดเห็นได้เหมาะสมกับบทบาท หน้าท่ีและความรับผิดชอบ 
1.13 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรู้และพัฒนาตนเองและวิชาชีพ

อย่างต่อเน่ือง 
1.14 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้ข้อมูลตัวเลขทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ท่ีเก่ียวข้องมาใช้แก้ปัญหาได้

อย่างสร้างสรรค์ 
1.15 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถสรุปประเด็นด้านการสื่อสารท้ังการฟัง การพูดและการเขียนโดยรู้จัก

เลือกใช้รูปแบบของการนําเสนอได้อย่างดี 
1.16 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถเข้าถึงและคัดเลือกแหล่งข้อมูลความรู้ท่ีเก่ียวข้องกับเทคโนโลยีเน้ือ

และผลิตภัณฑ์จากแหล่งข้อมูลสารสนเทศได้ 
1.17 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้คอมพิวเตอร์ในการจัดการข้อมูลอย่างเหมาะสม 
1.18 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถติดตามความก้าวหน้าทางเทคโนโลยี นวัตกรรมและสถานการณ์โลก

โดยใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
1.19 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้องและใช้ภาษาอังกฤษในระดับท่ีใช้งานได้อย่าง

เหมาะสม 
 

2 วัตถุประสงค์ในการพัฒนา/ปรับปรุงรายวิชา 
 เพ่ือให้นักศึกษามีทักษะด้านการผลิตผลิตภัณฑ์เน้ือ 

 

หมวดท่ี  3  ลักษณะและการดําเนินการ 
 

1. คําอธิบายรายวิชา 
โครงสร้างของกล้ามเน้ือ องค์ประกอบทางเคมีของเน้ือสัตว์ การเปลี่ยนแปลงของเน้ือหลังการฆ่า

และชําแหละ คุณภาพของเน้ือสัตว์และการตรวจสอบ กรรมวิธีแปรรูปโดยวิธีต่าง ๆ การควบคุมคุณภาพ
และมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ 
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2. จํานวนช่ัวโมงท่ีใช้ต่อภาคการศึกษา 
บรรยาย สอนเสริม การฝึกปฏิบัต/ิงานภาคสนาม/การฝึกงาน การศึกษาด้วยตนเอง 

บรรยาย 2 
คาบต่อ
สัปดาห์ 
รวม 30 
คาบต่อ
ภาค
การศึกษา 

สอนเสริม
ตามความ
ต้องการของ
นักศึกษา
เฉพาะราย 

บทปฏิบัติการจํานวน 3 คาบต่อสัปดาห์ รวม 45 
คาบต่อภาคการศึกษา 

ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 5 
คาบต่อสัปดาห์ 

 
 

หมวดท่ี  4  แผนการสอนและการประเมินผล 
 
1. แผนการสอน 
สัปดาห์ท่ี หัวข้อ/รายละเอียด จํานวน(ชม.) กิจกรรมการเรียน การสอน/ส่ือท่ีใช้ 

1 
(8, 11 ส.ค. 

60) 

บทนํา 
- ความสําคัญของเทคโนโลยี

ต่อการแปรรูปเน้ือสตัว์ 
- เทคโนโลยีท่ีมีบทบาทต่อ

การแปรรปูเน้ือ 
- การผลิตสัตว์ในประเทศไทย 
- อุตสาหกรรมการแปรรูป

เน้ือสัตว์ในประเทศไทย 

5 
 

- บบรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 1 การสํารวจผลติภัณฑ์เน้ือสัตว์ใน

ท้องตลาด 
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 

2 
(15, 18 ส.ค. 

60) 

เน้ือสัตว์และโครงสร้างของ
กล้ามเน้ือสัตว์ 
- ความหมายของเน้ือสัตว์ 
- โครงสร้างของซากและ

กล้ามเน้ือสัตว์ 

5 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
3, 4 

(22, 25 ส.ค.  
29 ส.ค., 1 
ก.ย. 60) 

องค์ประกอบทางเคมีของ
เน้ือสัตว์  
- นํ้า 
- โปรตีน 
- ไขมัน 
- คาร์โบไฮเดรต 
- วิตามิน 
- เอนไซม ์
- แร่ธาต ิ
- รงควัตถุ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
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สัปดาห์ท่ี หัวข้อ/รายละเอียด จํานวน(ชม.) กิจกรรมการเรียน การสอน/ส่ือท่ีใช้ 
5 

(5, 8 ก.ย. 
60) 

การฆ่าสัตว์และการตัดแต่ง
ซาก 
- การเตรียมการก่อนการฆา่

สัตว์ 
- วิธีการและข้ันตอนการฆ่า

สัตว์ 
- การตัดแต่งซากสตัว์ 

5 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
6, 7 

(12, 15 ก.ย.  
19, 22 ก.ย. 

60) 

การเปลีย่นแปลงขนอง
เน้ือสัตว์ภายหลังการฆ่าและ
ชําแหละ 
- ค่าความเป็นกรด-ด่าง 
- การแข็งและเกร็งตัว (rigor 

mortis) ของกล้ามเน้ือ 
- การสญูเสยีนํ้าของกล้ามเน้ือ 
- การย่อยสลายตัวเองของ

กล้ามเน้ือ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 2 การตรวจสอบการเปลีย่นแปลง

ของเน้ือสัตว์ภายหลังการฆ่า 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
 

8, 9 
(26, 29 ก.ย.  
2, 6 ต.ค. 60) 

คุณภาพและการจัดระดับ
คุณภาพของเน้ือสตัว์ 
- ปัจจัยท่ีมีผลต่อคุณภาพของ

เน้ือสัตว์ 
- ลักษณะเน้ือสัตว์ท่ีไม่พึง

ประสงค์ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- บทปฏิบัติการท่ี 3 การจัดระดับคุณภาพเน้ือสัตว์

สําหรับการแปรรูป 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
10 

(10 ต.ค. 60) 
สอบกลางภาค 
 

2 สอบกลางภาค 

11, 12 
(17, 20 ต.ค.  
24, 27 ต.ค. 

60) 

การตรวจสอบคุณภาพ
เน้ือสัตว์ 
- การสุขาภิบาลสําหรับ

เน้ือสัตว์ 
- การสาธารณสุขสําหรับ

เน้ือสัตว์ 
- การตรวจโรคสัตว์ก่อนและ

หลังฆ่า 
- การตรวจสอบลักษณะเเน้ือ

สัตว์ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 4 การตรวจสอบความสามารถใน

การอุ้มนํ้าของเน้ือสัตว์ 
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 

13, 14 
(31 ต.ค,     
3 พ.ย.  

7, 10 พ.ย.
60) 

เครื่องมือและกรรมวิธีพ้ืนฐาน
สําหรับการแปรรูปผลิตภัณฑ์
เน้ือสัตว์ 
- เครื่องมือสําหรับการแปรรปู

ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ 
- สารเคมีท่ีใช้ในการแปรรูป

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 5 การวิเคราะห์เครื่องมือและ

วิธีการท่ีใช้สําหรับการแปรรปูผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์
ระดับอุตสาหกรรม 

- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ
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สัปดาห์ท่ี หัวข้อ/รายละเอียด จํานวน(ชม.) กิจกรรมการเรียน การสอน/ส่ือท่ีใช้ 
ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ 

- กรรมวิธีพ้ืนฐานสาํหรับการ
แปรรูปผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ 

เรียนการสอน 

15, 16 
(14, 17 พ.ย. 
21, 24 พ.ย.

60) 

ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ การ
ควบคุมคุณภาพและมาตรฐาน
ของผลิตภณัฑ์ 
- กลุ่มของผลติภณัฑ์เน้ือสัตว์ 
- รูปแบบผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์

ในปัจจุบัน 
- ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ การ

ควบคุมคุณภาพและ
มาตรฐานของผลิตภัณฑ์ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 6 การผลติหมูหยอง 
- บทปฏิบัติการท่ี 7 การผลติแหนม 
- บทปฏิบัติการท่ี 8 การผลติไส้กรอกเวียนนา 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 

17-18 (27 พ.ย.-4 ธ.ค. 60) สอบปลายภาคการศึกษา 

 
2. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 

ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมนิ กําหนดเวลาการประเมิน 
(สัปดาห์ท่ี) 

สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

2.1 มีความรู้หลักการและ
ทฤษฎี ท่ีสั ม พัน ธ์ กันใน
ด้านการเทคโนโลยีเน้ือ
แ ล ะ ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ อ ย่ า ง
กว้างขวางและเป็นระบบ 

2.4 เพ่ือให้นักศึกษามีความ
เข้าใจในความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคล สังคมและ
สิ่งแวดล้อม 

สอบกลางภาค 
สอบปลายภาค 

สอบกลางภาค 
สัปดาห์ท่ี 10 
และปลายภาค 
สัปดาห์ท่ี 17-18 
 

กลางภาค 30% 
ปลายภาค 30% 

1.1 มีจิตสาํนักและตระหนัก
ในการปฏิบัตติาม
จรรยาบรรณวิชาชีพ 

1.3 มีวินัย ตรงต่อเวลาและมี
ความรับผิดชอบต่อ
ตนเองและสังคม 

1.5 เคารพสิทธ์ิและรับฟัง
ความคิดเห็นของผู้อ่ืน 
รวมท้ังการเคารพต่อ
คุณค่าและศักดิศ์รีของ
ความเป็นมนุษย์ 

3.1 สามารถค้นหาข้อเท็จจริง 
ทําความเข้าใจและ
ประเมินข้อมูลสารสนเทศ
จากแหล่งข้อมูลท่ี
หลากหลายแล้วนํามา

- ประเมินจากการกระทํา
ทุจริตในการสอบ 
- ประเมินจากผลงาน 
เช่น การเขียนรายงาน 
การนําเสนอรายงานการ
ค้นคว้าหน้าข้ัน 
การส่งงานตามกําหนด 
การทํารายงาน 
กิจกรรมกลุ่ม 
- ประเมินด้วยการ
สังเกตพฤติกรรมการ
แสดงออกของผู้เรียนทาง
กระบวนการคิดและการ
แก้ไขปัญหา การ
นําเสนอผลงาน การ
อธิบาย การตอบคําถาม 

ตลอดภาคการศึกษา มีส่วนร่วมในช้ันเรียน 
10% 
รายงาน 20% 
กิจกรรมกลุ่ม 10% 
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ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมนิ กําหนดเวลาการประเมิน 
(สัปดาห์ท่ี) 

สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

สรุปใช้แก้ปัญหาหรือใช้ใน
งานอ่ืนได ้

3.2 มีความเข้าใจสาเหตุของ
ปัญหาและเสนอแนว
ทางการแก้ไขปัญหาได้
อย่างสร้างสรรค์โดย
ประยุกตค์วามรูเ้พ่ือ
แก้ปัญหาได ้

3.3 สามารถใช้ทักษะและ
ความเข้าใจในบริบททาง
วิชาการและวิชาชีพ 

3.4 มีทักษะภาคปฏิบัตดิ้าน
เทคโนโลยีเน้ือและ
ผลิตภณัฑ์ 

4.1 มีความรับผดิชอบในงาน
ท่ีได้รับมอบหมายท้ังงาน
รายบุคคลและงานกลุ่ม 

4.2 สามารถปรับตัวและ
ทํางานร่วมกับผู้อ่ืนท้ังใน
ฐานะผู้ นํ าและสมาชิก
ก ลุ่ ม ไ ด้ อ ย่ า ง มี
ประสิทธิภาพ 

4.3 วางตัวแสดงความคิดเห็น
ได้เหมาะสมกับบทบาท 
หน้าท่ีและความ
รับผิดชอบ 

4.4 สามารถวางแผนและ
รับผิดชอบในการเรียนรู้
และพัฒนาตนเองและ
วิชาชีพอย่างต่อเน่ือง 

5.1 สามารถใช้ข้อมูลตัวเลข
ทางสถิติหรือคณิตศาสตร์
ท่ีเก่ียวข้องมาใช้แก้ปัญหา
ได้อย่างสร้างสรรค์ 

5.2 สามารถสรุปประเด็นด้าน
การสื่อสารท้ังการฟัง การ
พูดและการเขียนโดยรู้จัก
เลือกใช้รูปแบบของการ
นําเสนอได้อย่างดี 

5.3 ส า ม า ร ถ เ ข้ า ถึ ง แ ล ะ
คั ด เ ลื อ ก แ ห ล่ ง ข้ อ มู ล

การโตต้อบสื่อสารกับ
ผู้อ่ืน 
- การประเมินจากผล
การปฏิบัติงานแก้ไข
ปัญหาท่ีได้รับมอบหมาย 
- สังเกตพฤติกรรมการ
ร่วมกิจกรรมกลุม่ของ
ผู้เรยีน 
- สร้างแบบประเมิน
ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ สําหรับให้
ผู้เรยีนประเมินผลตนเอง
และประเมินเพ่ือน 
- ประเมินทักษะการ
สื่อสารด้วยภาษาเขียน
จากรายงานแตล่ะบุคคล
หรือรายงานกลุ่มในส่วน
ท่ีนักศึกษาน้ันรับผิดชอบ 
- ประเมินทักษะการ
สื่อสารด้วยภาษาพูดจาก
พัฒนาการการนําเสนอ
รายงานในช้ันเรียน การ
นําเสนอรายงาน 
- สังเกตพฤติกรรมการ
ใช้เทคโนโลยีในระหว่าง
ร่วมกิจกรรม การเรียนรู้
ในช้ันเรียนหรือขณะร่วม
กิจกรรมเสริมหลักสตูรท่ี
มหาวิทยาลยัจัดข้ึน 
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ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมนิ กําหนดเวลาการประเมิน 
(สัปดาห์ท่ี) 

สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

ความรู้ ท่ี เ ก่ี ย ว ข้อ ง กับ
เ ท ค โ น โ ล ยี เ น้ื อ แ ล ะ
ผลิตภัณฑ์จากแหลง่ข้อมลู
สารสนเทศได้ 

5.5 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถ
ใช้คอมพิวเตอร์ ในการ
จั ด ก า ร ข้ อ มู ล อ ย่ า ง
เหมาะสม 

5.6 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถ
ติดตามความก้าวหน้าทาง
เทคโนโลยี นวัตกรรมและ
สถานการณ์โลกโดยใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.7 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถ
ใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้อง
และใช้ภาษาอังกฤษใน
ระดับท่ี ใ ช้งานได้อ ย่าง
เหมาะสม 

 
3. การประเมินผลการศึกษา 

การให้ระดับคะแนน คิดผลรวมของคะแนนดิบ แล้วให้เกรด ดังตัวอย่าง 
เกณฑ์คะแนน เกรด 

80-100 A 
75-79 B+ 

70-74 B 
65-69 C+ 

60-64 C 
55-59 D+ 

50-54 D 
0-49 F 

ถอนรายวิชา W 
ส่งงานไม่ครบ/............................ I 
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หมวดท่ี  5  ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
 
ตําราและเอกสารหลักหรือข้อมูลแนะนําอ่ืน ๆ 
ธวัชชัย  ศุภวิทิตพัมนา. (2555). เอกสารประกอบการสอนรายวิชาเทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์. 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม:พิษณุโลก. 
Chains Logistics and Technologies. (2012). Product description: Vienna sausages 

[Online]. http://demostore.utcnig.com/productdesc.aspx?pid=13 [2012, 12 
February]. 

Godfrey, M. (2009). Extracellular matrix. In P. J. Barnes, J. M. Drazen, S. I. Rennard &   N. C. 
Thomson, (Eds.), Asthma and COPD: Basic Mechanisms and Clinical 
Management. (pp. 265-274). 2nd. New York: Academic Press.  

Greenfield, H., Arcot, J., Barnes, J. A., Cunningham, J., Adorno, P., Stobaus, T., Tume, R. K., 
Beilken, S. L., & Muller, W. J. (2009). Nutrient composition of Australian retail 
pork cuts 2005/2006. Food Chemistry, 117, 721-730. 

Hunt, M. C., Honikel, L., & Puolanne, F. (2012). Fundamental of meat’s water holding 
capacity. [Online]. Available: http://qpc.adm.slu.se/6_Fundamentals_of_ 
WHC/page_32.htm [2012, 20 January]. 

 
 

หมวดท่ี  6  การประเมินและปรับปรุงการดําเนินการของรายวิชา 
 
1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 
 การประเมินประสิทธิผลในรายวิชาน้ี ท่ีจัดทําโดยนักศึกษา ได้จัดกิจกรรมในการนําแนวคิดและ
ความเห็นจากนักศึกษาได้ดังน้ี 

- การสนทนากลุ่มระหว่างผู้สอนและผู้เรียน 
- การสังเกตจากพฤติกรรมของผู้เรียน 
- แบบประเมินการเรียนการสอน Online  

 - ข้อเสนอแนะผ่านระบบ LMS หรือ E-mail 
 
2. การปรับปรุงการสอน  

- คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารจัดการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ท้ังในส่วนของการเชิญวิทยากร
จากภายนอกและการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ระหว่างบุคลากรภายในคณะฯ เก่ียวกับการแก้ไนปัญหาการเรียน
การสอนและแนวทางการพัฒนานักศึกษาในศตวรรษท่ี 21 

- คณะกรรมการบริหารหลักสูตรมีการจัดประชุมเพ่ือทบทวนและหารือแนวทางการปรับปรุงการ
สอนของคณาจารย์  
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3. การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชา 
- ในระหว่างกระบวนการสอนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ในแต่ละมาตรฐานการเรียนรู้จาก

การสอบถามนักศึกษา หรือการตรวจผลงานของนักศึกษา รวมถึงพิจารณาจากผลการทดสอบย่อย และ
หลังการออกผลการเรียนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์โดยรวม โดยเฉพาะผลสัมฤทธิ์ของการเพ่ิม
ทักษะการใช้เทคโนโลยีการสนเทศในการค้นคว้าข้อมูลท้ังในระดับชาติและนานาชาติ โดยเน้นการสืบค้น
ข้อมูลในการทํารายงานและรายงานบทปฏิบัติการ 

- นําผลการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ ท่ีผู้สอนประเมินตนเองเข้ารับการพิจารณาจาก
คณะกรรมการประจําหลักสูตรเพ่ือประเมินวิธีการประเมินผลการเรียนของนักศึกษา ตลอดจนผลสัมฤทธิ์
ของมาตรฐานการเรียนรู้แต่ละด้าน เพ่ือหาแนวทางการพัฒนานักศึกษา  

4. การดําเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 

นําผลการประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษาและการปรับปรุงการสอนมาพิจารณา
ร่วมกันระหว่างทีมผู้สอนเพ่ือวางแผนปรับปรุงกระบวนการสอนท้ังในระหว่างภาคการศึกษาและการ
วางแผนในภาคการศึกษาถัดไป 
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แบบเสนอรายละเอียดของรายวิชา 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา  :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
คณะ  :  เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 

หมวดท่ี  1  ข้อมูลท่ัวไป 
 
1. รหัสและช่ือรายวิชา  

ภาษาไทย :  FST346 เทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์ 
ภาษาอังกฤษ :       Meat and Meat Product Technology 

 
2. จํานวนหน่วยกิต :  3(2-3-5)  . 
 
3. หลักสูตรและประเภทของรายวิชา : วิชาเอกเลือก 

 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา และอาจารย์ผู้สอน 

ตําแหน่งทางวิชาการ ช่ือ-สกุล 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย  ศุภวิทิตพัฒนา 

(อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาและอาจารย์ผู้สอน) 
  

5. ภาคการศึกษา / ช้ันปีท่ีเรียน : ภาคการศึกษาท่ี 1 /วิทย์-อาหาร / 57 
 
6. รายวิชาท่ีต้องเรียนมาก่อน (Pre-requisite) :  ไม่มี 

 
7. รายวิชาท่ีต้องเรียนพร้อมกัน (Co-requisites) : ไม่มี 
 
8. สถานท่ีเรียน : กอ.307  และ แปรรูป 2 

 

9. วันท่ีจัดทําหรือปรับปรุงรายละเอียดของรายวิชาครั้งล่าสุด : 20 กรกฎาคม 2560 
 

หมวดท่ี  2  จุดมุ่งหมายและวัตถุประสงค์ 
 
1 จุดมุ่งหมายของรายวิชา  

1.1  เพ่ือให้นักศึกษามีจิตสํานักและตระหนักในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
1.2  เพ่ือให้นักศึกษามีวินัย ตรงต่อเวลาและมีความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม 
1.3  เพ่ือให้นักศึกษาเคารพสิทธิ์และรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน รวมท้ังการเคารพต่อคุณค่าและ

ศักด์ิศรีของความเป็นมนุษย์  

มคอ.3 
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1.4  เพ่ือให้นักศึกษามีความรู้หลักการและทฤษฎีท่ีสัมพันธ์กันในด้านเทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์
อย่างกว้างขวางและเป็นระบบ  

1.5  เพ่ือให้นักศึกษามีความเข้าใจในความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล สังคมและสิ่งแวดล้อม 
1.6  เพ่ือให้นักศึกษาสามารถค้นหาข้อเท็จจริง ทําความเข้าใจและประเมินข้อมูลสารสนเทศจาก

แหล่งข้อมูลท่ีหลากหลายแล้วนํามาสรุปใช้แก้ปัญหาหรือใช้ในงานอ่ืนได้ 
1.7  เพ่ือให้นักศึกษามีความเข้าใจสาเหตุของปัญหาและเสนอแนวทางการแก้ไขปัญหาได้อย่าง

สร้างสรรค์โดยประยุกต์ความรู้เพ่ือแก้ปัญหาได้ 
1.8  เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้ทักษะและความเข้าใจในบริบททางวิชาการและวิชาชีพ 
1.9  เพ่ือให้นักศึกษามีทักษะภาคปฏิบัติด้านเทคโนโลยีเน้ือและผลิตภัณฑ์ 
1.10 เพ่ือให้นักศึกษามีความรับผิดชอบในงานท่ีได้รับมอบหมายท้ังงานรายบุคคลและงานกลุ่ม 
1.11 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถปรับตัวและทํางานร่วมกับผู้อ่ืนท้ังในฐานะผู้นําและสมาชิกกลุ่มได้อย่าง

มีประสิทธิภาพ 
1.12 เพ่ือให้นักศึกษาวางตัวแสดงความคิดเห็นได้เหมาะสมกับบทบาท หน้าท่ีและความรับผิดชอบ 
1.13 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถวางแผนและรับผิดชอบในการเรียนรู้และพัฒนาตนเองและวิชาชีพ

อย่างต่อเน่ือง 
1.14 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้ข้อมูลตัวเลขทางสถิติหรือคณิตศาสตร์ท่ีเก่ียวข้องมาใช้แก้ปัญหาได้

อย่างสร้างสรรค์ 
1.15 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถสรุปประเด็นด้านการสื่อสารท้ังการฟัง การพูดและการเขียนโดยรู้จัก

เลือกใช้รูปแบบของการนําเสนอได้อย่างดี 
1.16 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถเข้าถึงและคัดเลือกแหล่งข้อมูลความรู้ท่ีเก่ียวข้องกับเทคโนโลยีเน้ือ

และผลิตภัณฑ์จากแหล่งข้อมูลสารสนเทศได้ 
1.17 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้คอมพิวเตอร์ในการจัดการข้อมูลอย่างเหมาะสม 
1.18 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถติดตามความก้าวหน้าทางเทคโนโลยี นวัตกรรมและสถานการณ์โลก

โดยใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
1.19 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้องและใช้ภาษาอังกฤษในระดับท่ีใช้งานได้อย่าง

เหมาะสม 
 

2 วัตถุประสงค์ในการพัฒนา/ปรับปรุงรายวิชา 
 เพ่ือให้นักศึกษามีทักษะด้านการผลิตผลิตภัณฑ์เน้ือ 

 

หมวดท่ี  3  ลักษณะและการดําเนินการ 
 

1. คําอธิบายรายวิชา 
โครงสร้างของกล้ามเน้ือ องค์ประกอบทางเคมีของเน้ือสัตว์ การเปลี่ยนแปลงของเน้ือหลังการฆ่า

และชําแหละ คุณภาพของเน้ือสัตว์และการตรวจสอบ กรรมวิธีแปรรูปโดยวิธีต่าง ๆ การควบคุมคุณภาพ
และมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ 
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2. จํานวนช่ัวโมงท่ีใช้ต่อภาคการศึกษา 
บรรยาย สอนเสริม การฝึกปฏิบัต/ิงานภาคสนาม/การฝึกงาน การศึกษาด้วยตนเอง 

บรรยาย 2 
คาบต่อ
สัปดาห์ 
รวม 30 
คาบต่อ
ภาค
การศึกษา 

สอนเสริม
ตามความ
ต้องการของ
นักศึกษา
เฉพาะราย 

บทปฏิบัติการจํานวน 3 คาบต่อสัปดาห์ รวม 45 
คาบต่อภาคการศึกษา 

ศึกษาค้นคว้าด้วยตนเอง 5 
คาบต่อสัปดาห์ 

 
 

หมวดท่ี  4  แผนการสอนและการประเมินผล 
 
1. แผนการสอน 
สัปดาห์ท่ี หัวข้อ/รายละเอียด จํานวน(ชม.) กิจกรรมการเรียน การสอน/ส่ือท่ีใช้ 

1 
(8, 11 ส.ค. 

60) 

บทนํา 
- ความสําคัญของเทคโนโลยี

ต่อการแปรรูปเน้ือสตัว์ 
- เทคโนโลยีท่ีมีบทบาทต่อ

การแปรรปูเน้ือ 
- การผลิตสัตว์ในประเทศไทย 
- อุตสาหกรรมการแปรรูป

เน้ือสัตว์ในประเทศไทย 

5 
 

- บบรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 1 การสํารวจผลติภัณฑ์เน้ือสัตว์ใน

ท้องตลาด 
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 

2 
(15, 18 ส.ค. 

60) 

เน้ือสัตว์และโครงสร้างของ
กล้ามเน้ือสัตว์ 
- ความหมายของเน้ือสัตว์ 
- โครงสร้างของซากและ

กล้ามเน้ือสัตว์ 

5 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
3, 4 

(22, 25 ส.ค.  
29 ส.ค., 1 
ก.ย. 60) 

องค์ประกอบทางเคมีของ
เน้ือสัตว์  
- นํ้า 
- โปรตีน 
- ไขมัน 
- คาร์โบไฮเดรต 
- วิตามิน 
- เอนไซม ์
- แร่ธาต ิ
- รงควัตถุ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
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สัปดาห์ท่ี หัวข้อ/รายละเอียด จํานวน(ชม.) กิจกรรมการเรียน การสอน/ส่ือท่ีใช้ 
5 

(5, 8 ก.ย. 
60) 

การฆ่าสัตว์และการตัดแต่ง
ซาก 
- การเตรียมการก่อนการฆา่

สัตว์ 
- วิธีการและข้ันตอนการฆ่า

สัตว์ 
- การตัดแต่งซากสตัว์ 

5 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
6, 7 

(12, 15 ก.ย.  
19, 22 ก.ย. 

60) 

การเปลีย่นแปลงขนอง
เน้ือสัตว์ภายหลังการฆ่าและ
ชําแหละ 
- ค่าความเป็นกรด-ด่าง 
- การแข็งและเกร็งตัว (rigor 

mortis) ของกล้ามเน้ือ 
- การสญูเสยีนํ้าของกล้ามเน้ือ 
- การย่อยสลายตัวเองของ

กล้ามเน้ือ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 2 การตรวจสอบการเปลีย่นแปลง

ของเน้ือสัตว์ภายหลังการฆ่า 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
 

8, 9 
(26, 29 ก.ย.  
2, 6 ต.ค. 60) 

คุณภาพและการจัดระดับ
คุณภาพของเน้ือสตัว์ 
- ปัจจัยท่ีมีผลต่อคุณภาพของ

เน้ือสัตว์ 
- ลักษณะเน้ือสัตว์ท่ีไม่พึง

ประสงค์ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- กิจกรรมกลุ่ม 
- บทปฏิบัติการท่ี 3 การจัดระดับคุณภาพเน้ือสัตว์

สําหรับการแปรรูป 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 
10 

(10 ต.ค. 60) 
สอบกลางภาค 
 

2 สอบกลางภาค 

11, 12 
(17, 20 ต.ค.  
24, 27 ต.ค. 

60) 

การตรวจสอบคุณภาพ
เน้ือสัตว์ 
- การสุขาภิบาลสําหรับ

เน้ือสัตว์ 
- การสาธารณสุขสําหรับ

เน้ือสัตว์ 
- การตรวจโรคสัตว์ก่อนและ

หลังฆ่า 
- การตรวจสอบลักษณะเเน้ือ

สัตว์ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 4 การตรวจสอบความสามารถใน

การอุ้มนํ้าของเน้ือสัตว์ 
- กิจกรรมกลุ่ม 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 

13, 14 
(31 ต.ค,     
3 พ.ย.  

7, 10 พ.ย.
60) 

เครื่องมือและกรรมวิธีพ้ืนฐาน
สําหรับการแปรรูปผลิตภัณฑ์
เน้ือสัตว์ 
- เครื่องมือสําหรับการแปรรปู

ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ 
- สารเคมีท่ีใช้ในการแปรรูป

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 5 การวิเคราะห์เครื่องมือและ

วิธีการท่ีใช้สําหรับการแปรรปูผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์
ระดับอุตสาหกรรม 

- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ
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สัปดาห์ท่ี หัวข้อ/รายละเอียด จํานวน(ชม.) กิจกรรมการเรียน การสอน/ส่ือท่ีใช้ 
ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ 

- กรรมวิธีพ้ืนฐานสาํหรับการ
แปรรูปผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ 

เรียนการสอน 

15, 16 
(14, 17 พ.ย. 
21, 24 พ.ย.

60) 

ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ การ
ควบคุมคุณภาพและมาตรฐาน
ของผลิตภณัฑ์ 
- กลุ่มของผลติภณัฑ์เน้ือสัตว์ 
- รูปแบบผลิตภัณฑ์เน้ือสัตว์

ในปัจจุบัน 
- ผลิตภณัฑ์เน้ือสตัว์ การ

ควบคุมคุณภาพและ
มาตรฐานของผลิตภัณฑ์ 

10 - บรรยาย 
- PowerPoint  
- บทปฏิบัติการท่ี 6 การผลติหมูหยอง 
- บทปฏิบัติการท่ี 7 การผลติแหนม 
- บทปฏิบัติการท่ี 8 การผลติไส้กรอกเวียนนา 
- นักศึกษาแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในการจัดการ

เรียนการสอน 

17-18 (27 พ.ย.-4 ธ.ค. 60) สอบปลายภาคการศึกษา 

 
2. แผนการประเมินผลการเรียนรู้ 

ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมนิ กําหนดเวลาการประเมิน 
(สัปดาห์ท่ี) 

สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

2.1 มีความรู้หลักการและ
ทฤษฎี ท่ีสั ม พัน ธ์ กันใน
ด้านการเทคโนโลยีเน้ือ
แ ล ะ ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ อ ย่ า ง
กว้างขวางและเป็นระบบ 

2.4 เพ่ือให้นักศึกษามีความ
เข้าใจในความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคล สังคมและ
สิ่งแวดล้อม 

สอบกลางภาค 
สอบปลายภาค 

สอบกลางภาค 
สัปดาห์ท่ี 10 
และปลายภาค 
สัปดาห์ท่ี 17-18 
 

กลางภาค 30% 
ปลายภาค 30% 

1.1 มีจิตสาํนักและตระหนัก
ในการปฏิบัตติาม
จรรยาบรรณวิชาชีพ 

1.3 มีวินัย ตรงต่อเวลาและมี
ความรับผิดชอบต่อ
ตนเองและสังคม 

1.5 เคารพสิทธ์ิและรับฟัง
ความคิดเห็นของผู้อ่ืน 
รวมท้ังการเคารพต่อ
คุณค่าและศักดิศ์รีของ
ความเป็นมนุษย์ 

3.1 สามารถค้นหาข้อเท็จจริง 
ทําความเข้าใจและ
ประเมินข้อมูลสารสนเทศ
จากแหล่งข้อมูลท่ี
หลากหลายแล้วนํามา

- ประเมินจากการกระทํา
ทุจริตในการสอบ 
- ประเมินจากผลงาน 
เช่น การเขียนรายงาน 
การนําเสนอรายงานการ
ค้นคว้าหน้าข้ัน 
การส่งงานตามกําหนด 
การทํารายงาน 
กิจกรรมกลุ่ม 
- ประเมินด้วยการ
สังเกตพฤติกรรมการ
แสดงออกของผู้เรียนทาง
กระบวนการคิดและการ
แก้ไขปัญหา การ
นําเสนอผลงาน การ
อธิบาย การตอบคําถาม 

ตลอดภาคการศึกษา มีส่วนร่วมในช้ันเรียน 
10% 
รายงาน 20% 
กิจกรรมกลุ่ม 10% 
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ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมนิ กําหนดเวลาการประเมิน 
(สัปดาห์ท่ี) 

สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

สรุปใช้แก้ปัญหาหรือใช้ใน
งานอ่ืนได ้

3.2 มีความเข้าใจสาเหตุของ
ปัญหาและเสนอแนว
ทางการแก้ไขปัญหาได้
อย่างสร้างสรรค์โดย
ประยุกตค์วามรูเ้พ่ือ
แก้ปัญหาได ้

3.3 สามารถใช้ทักษะและ
ความเข้าใจในบริบททาง
วิชาการและวิชาชีพ 

3.4 มีทักษะภาคปฏิบัตดิ้าน
เทคโนโลยีเน้ือและ
ผลิตภณัฑ์ 

4.1 มีความรับผดิชอบในงาน
ท่ีได้รับมอบหมายท้ังงาน
รายบุคคลและงานกลุ่ม 

4.2 สามารถปรับตัวและ
ทํางานร่วมกับผู้อ่ืนท้ังใน
ฐานะผู้ นํ าและสมาชิก
ก ลุ่ ม ไ ด้ อ ย่ า ง มี
ประสิทธิภาพ 

4.3 วางตัวแสดงความคิดเห็น
ได้เหมาะสมกับบทบาท 
หน้าท่ีและความ
รับผิดชอบ 

4.4 สามารถวางแผนและ
รับผิดชอบในการเรียนรู้
และพัฒนาตนเองและ
วิชาชีพอย่างต่อเน่ือง 

5.1 สามารถใช้ข้อมูลตัวเลข
ทางสถิติหรือคณิตศาสตร์
ท่ีเก่ียวข้องมาใช้แก้ปัญหา
ได้อย่างสร้างสรรค์ 

5.2 สามารถสรุปประเด็นด้าน
การสื่อสารท้ังการฟัง การ
พูดและการเขียนโดยรู้จัก
เลือกใช้รูปแบบของการ
นําเสนอได้อย่างดี 

5.3 ส า ม า ร ถ เ ข้ า ถึ ง แ ล ะ
คั ด เ ลื อ ก แ ห ล่ ง ข้ อ มู ล

การโตต้อบสื่อสารกับ
ผู้อ่ืน 
- การประเมินจากผล
การปฏิบัติงานแก้ไข
ปัญหาท่ีได้รับมอบหมาย 
- สังเกตพฤติกรรมการ
ร่วมกิจกรรมกลุม่ของ
ผู้เรยีน 
- สร้างแบบประเมิน
ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ สําหรับให้
ผู้เรยีนประเมินผลตนเอง
และประเมินเพ่ือน 
- ประเมินทักษะการ
สื่อสารด้วยภาษาเขียน
จากรายงานแตล่ะบุคคล
หรือรายงานกลุ่มในส่วน
ท่ีนักศึกษาน้ันรับผิดชอบ 
- ประเมินทักษะการ
สื่อสารด้วยภาษาพูดจาก
พัฒนาการการนําเสนอ
รายงานในช้ันเรียน การ
นําเสนอรายงาน 
- สังเกตพฤติกรรมการ
ใช้เทคโนโลยีในระหว่าง
ร่วมกิจกรรม การเรียนรู้
ในช้ันเรียนหรือขณะร่วม
กิจกรรมเสริมหลักสตูรท่ี
มหาวิทยาลยัจัดข้ึน 
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ผลการเรียนรู้ วิธีการประเมนิ กําหนดเวลาการประเมิน 
(สัปดาห์ท่ี) 

สัดส่วนของการ
ประเมินผล 

ความรู้ ท่ี เ ก่ี ย ว ข้อ ง กับ
เ ท ค โ น โ ล ยี เ น้ื อ แ ล ะ
ผลิตภัณฑ์จากแหลง่ข้อมลู
สารสนเทศได้ 

5.5 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถ
ใช้คอมพิวเตอร์ ในการ
จั ด ก า ร ข้ อ มู ล อ ย่ า ง
เหมาะสม 

5.6 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถ
ติดตามความก้าวหน้าทาง
เทคโนโลยี นวัตกรรมและ
สถานการณ์โลกโดยใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.7 เพ่ือให้นักศึกษาสามารถ
ใช้ภาษาไทยอย่างถูกต้อง
และใช้ภาษาอังกฤษใน
ระดับท่ี ใ ช้งานได้อ ย่าง
เหมาะสม 

 
3. การประเมินผลการศึกษา 

การให้ระดับคะแนน คิดผลรวมของคะแนนดิบ แล้วให้เกรด ดังตัวอย่าง 
เกณฑ์คะแนน เกรด 

80-100 A 
75-79 B+ 

70-74 B 
65-69 C+ 

60-64 C 
55-59 D+ 

50-54 D 
0-49 F 

ถอนรายวิชา W 
ส่งงานไม่ครบ/............................ I 
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หมวดท่ี  5  ทรัพยากรประกอบการเรียนการสอน 
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หมวดท่ี  6  การประเมินและปรับปรุงการดําเนินการของรายวิชา 
 
1. กลยุทธ์การประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษา 
 การประเมินประสิทธิผลในรายวิชาน้ี ท่ีจัดทําโดยนักศึกษา ได้จัดกิจกรรมในการนําแนวคิดและ
ความเห็นจากนักศึกษาได้ดังน้ี 

- การสนทนากลุ่มระหว่างผู้สอนและผู้เรียน 
- การสังเกตจากพฤติกรรมของผู้เรียน 
- แบบประเมินการเรียนการสอน Online  

 - ข้อเสนอแนะผ่านระบบ LMS หรือ E-mail 
 
2. การปรับปรุงการสอน  

- คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารจัดการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ท้ังในส่วนของการเชิญวิทยากร
จากภายนอกและการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ระหว่างบุคลากรภายในคณะฯ เก่ียวกับการแก้ไนปัญหาการเรียน
การสอนและแนวทางการพัฒนานักศึกษาในศตวรรษท่ี 21 

- คณะกรรมการบริหารหลักสูตรมีการจัดประชุมเพ่ือทบทวนและหารือแนวทางการปรับปรุงการ
สอนของคณาจารย์  
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3. การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชา 
- ในระหว่างกระบวนการสอนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ในแต่ละมาตรฐานการเรียนรู้จาก

การสอบถามนักศึกษา หรือการตรวจผลงานของนักศึกษา รวมถึงพิจารณาจากผลการทดสอบย่อย และ
หลังการออกผลการเรียนรายวิชา มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์โดยรวม โดยเฉพาะผลสัมฤทธิ์ของการเพ่ิม
ทักษะการใช้เทคโนโลยีการสนเทศในการค้นคว้าข้อมูลท้ังในระดับชาติและนานาชาติ โดยเน้นการสืบค้น
ข้อมูลในการทํารายงานและรายงานบทปฏิบัติการ 

- นําผลการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ ท่ีผู้สอนประเมินตนเองเข้ารับการพิจารณาจาก
คณะกรรมการประจําหลักสูตรเพ่ือประเมินวิธีการประเมินผลการเรียนของนักศึกษา ตลอดจนผลสัมฤทธิ์
ของมาตรฐานการเรียนรู้แต่ละด้าน เพ่ือหาแนวทางการพัฒนานักศึกษา  

4. การดําเนินการทบทวนและการวางแผนปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชา 

นําผลการประเมินประสิทธิผลของรายวิชาโดยนักศึกษาและการปรับปรุงการสอนมาพิจารณา
ร่วมกันระหว่างทีมผู้สอนเพ่ือวางแผนปรับปรุงกระบวนการสอนท้ังในระหว่างภาคการศึกษาและการ
วางแผนในภาคการศึกษาถัดไป 

 


