
  
 

รายงานผลการด าเนินการของรายวิชา 
  
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา  :  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา   :  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

   หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป 
 
1. รหัสและชื่อรายวิชา  

     ภาษาไทย  กอ.วอ.145 ผลิตภัณฑ์ธัญชาติ 
  ภาษาอังกฤษ  FST145 Cereal product   

 
2. รายวิชาที่ต้องเรียนก่อนรายวิชานี ้(ถ้าม)ี   

ไม่ม ี
 
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบ/อาจารย์ผู้สอนและกลุ่มเรียน (Section) 
 

  3.1 อาจารย์ผู้รับผิดชอบ/อาจารย์ผู้สอน 
 

ล าดับที ่ ต าแหน่งทางวชิาการ ชื่อ-สกุล 
1 ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ชุติมา เลิศลักษมี  

E-mail : chutima_l@psru.ac.th 
Tel. 082-4073516 

 
 3.2 กลุ่มเรียน     คหกรรม/58, คอม-ธุรกิจ/57 และการจัดการภาครัฐ/58 

      
4. ภาคการศึกษา/ปีการศึกษาที่เปิดสอนรายวิชา  ภาคการศึกษาที่ 1/2560 

 
5. สถานทีเ่รียน  IT 604 

   
 
 
 
 
 

มคอ.5 
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หมวดที่  2  การจัดการเรียนการสอนที่เปรียบเทยีบกับแผนการสอน 
 
1. รายงานชั่วโมงการสอนจริงเทียบกับแผนการสอน 

  
 
 
 
 
 
 

หัวข้อ 

จ านวน ชม.  
ตาม

แผนการ
สอน 

จ านวน 
ชม. 

ที่สอน
จริง 

ระบุสาเหตุที่การ
สอนจริงต่างจาก

แผน 
การสอนหากมี

ความแตกต่างเกิน 
25% 

แนวทางชดเชย 
(กรณีสอน

แตกต่างเกิน   
25 %) 

แนะน าการเรียนการสอน เกณฑ์การให้
คะแนนอธิบายขอบเขตเนื้อหารายวิชา
ความส าคัญและประโยชน์ของธัญชาติ, 
ชนิดของธัญชาติ 

5 5   

การแปรรูปธัญชาติขั้นต้น 5 5   
ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มที่ไม่มีแอลกอฮอล์
จากธัญชาติ 

5 5   

การผลิตแป้งจากธัญชาติ 5 5   
ผลิตภัณฑ์อาหารเส้นจากธัญชาติ 5 5   
ผลิตภัณฑ์อาหารหมักดองจากธัญชาติ 5 5   
ผลิตภัณฑ์อาหารพร้อมรับประทานจาก
ธัญชาติ 

5 5   

ผลิตภัณฑ์เบเกอรี่จากธัญชาติ 10 10   
การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากธัญชาติ 5 5   
ผลิตภัณฑ์ข้าวหมาก 5 5   
ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มที่มีแอลกอฮอล์จาก
ธัญชาติ 

5 5   

การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากธัญชาติ 5 5   
การเสื่อมเสีย และการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ธัญชาติ  

5 5   

การใช้ประโยชน์ผลพลอยได้จาก
อุตสาหกรรมธัญชาติ 

5 5   
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3. ประสิทธิผลของวิธีสอนที่ท าใหเ้กิดผลการเรียนรู้ตามที่ระบุในรายละเอียดของรายวิชา 
 

ผลการเรียนรู ้
วิธีสอนที่ระบุใน 

รายละเอียดรายวิชา 

ประสิทธิผล ปัญหาของการใช้วิธีสอน 
 (ถ้ามี) 

พร้อมข้อเสนอแนะในการ
แก้ไข 

มี ไม่มี 

คุณธรรม 
จริยธรรม 

- ประเมินจากพฤติกรรมของผู้เรียน เช่น 
การเข้าชั้นเรียนตรงเวลา ส่งงานตรงเวลา 
- ประเมินจากความซื่อสัตย์ในการสอบ 

   

ความรู ้ - ประเมินจากการทดสอบกลางภาคและ
ปลายภาค 

  เนื่องจากเป็นวิชาเลือกเสรี 
ในกรณีที่มีนักศึกษาที่ไม่ได้
เรียนพื้นฐานด้าน
วิทยาศาสตร์มา จะเป็น
ปัญหาในการสอนเล็กน้อย 
เนื่องจากต้องปูพื้นฐานให้
ในช่วงแรกๆ ของการเรียน
การสอน 
แนวทางการแก้ไข : จัดใหม้ี
การทดสอบความรู้พ้ืนฐาน
ก่อนเรียน 

ทักษะทาง
ปัญญา 

- ประเมินจากการถามตอบในห้องเรียน
หรือในช่วงของการท าปฏิบัติการ 

   

ทักษะ
ความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

- ประเมินจากการท าปฏิบัติการและการ
รายงานร่วมกันกับเพ่ือน 

   

ทักษะการ 
วิเคราะห์เชิง 
ตัวเลข การ 
สื่อสารและ 
การใช้ 
เทคโนโลยี 
สารสนเทศ 

- ประเมินทักษะการสื่อสารด้วยภาษาใน
การน าเสนอรายงานการปฏิบัติการหน้าชั้น
เรียน 

   
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4.  ข้อเสนอการด าเนินการเพื่อปรับปรุงวิธีสอน 
 วิชานี้เป็นวิชาเลือกเสรี ดังนั้น ข้อเสนอการปรับปรุงวิธีการสอน คือ จัดให้มีการทดสอบความรู้
พื้นฐานก่อนเรียน และเน้นให้มีการท าปฏิบัติการไปพร้อมๆ กับการบรรยาย เพื่อจะช่วยท าให้นักศึกษาได้
เรียนรูอ้ย่างเข้าใจจริงๆ 

 
 

หมวดที่ 3 สรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชา 
 

1. จ านวนนักศึกษาที่ลงทะเบียนเรียน    38 คน 
2. จ านวนนักศึกษาที่คงอยู่เมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา    38 คน 
3. จ านวนนักศึกษาที่ถอน (W)       0 คน 
4. การกระจายของระดับคะแนน (เกรด) 

 
ระดับคะแนน จ านวน คิดเปน็ร้อยละ 

A 12 31.57 
B+ 18 47.36 
B 8 21.05 
C+ 0 0 
C 0 0 
D+ 0 0 
D 0 0 

ตก (F) 0 0 
ตกเนื่องจากเวลาเรียนไม่พอ ไม่มีสิทธิสอบ (Fa) 0 0 

ตกเนื่องจากขาดสอบ (Fe) 0 0 
การวัดผลโครงงานพิเศษหรอืปริญญานพินธ์ยังไมส่ิ้นสุด (Ip) 0 0 

ไม่สมบูรณ์ (I) 0 0 
พอใจ (S) 0 0 

ไม่พอใจ (U) 0 0 
ขอถอนวิชาเรียนหลังก าหนด (W) 0 0 

ยกเลิก/ ไม่ได้จ่ายเงิน 0 0 
รวม 38 100 

 
5. ปัจจัยที่ท าให้ระดับคะแนนผิดปกติ (ถ้ามี) 
 ไม่ม ี
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6. การทวนสอบผลสัมฤทธิข์องนักศึกษา 

วิธีการทวนสอบ สรุปผล 
- ในระหว่างกระบวนการสอนรายวิชา มีการ

ทวนสอบผลสัมฤทธิ์ในรายหัวข้อ ตามที่คาดหวังจาก
การเรียนรู้ในวิชา ได้จากการสอบถามนักศึกษา หรือ
การตรวจผลงานของนักศึกษา รวมถึงพิจารณาจาก
ผลการทดสอบและหลังการออกผลการเรียนรายวิชา 
รวมทั้งได้จัดให้นักศึกษาท าแบบประเมินตนเองเพื่อ
ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้

1. คุณธรรม จริยธรรม 
   - เป็นไปตามสิ่งที่ต้องการพัฒนา 
2. ความรู ้
   - นักศึกษาที่ไม่ได้เรียนพื้นฐานด้านวิทยาศาสตร์มา 
จะเปน็ปัญหาในการสอนเล็กน้อย ต้องปูพื้นฐานให้ใน
ช่วงแรกๆ ของการเรียนการสอน 
3. ทักษะทางปญัญา 
   - ในส่วนของการทดสอบปฏิบัติ นักศึกษายังไม่ค่อยมี
ความช านาญในการใช้เครื่องมือที่ใช้ในการทดสอบ 
4. ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 
   - เป็นไปตามสิ่งที่ต้องการพัฒนา 
5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข สื่อสารและการใช้
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
   - เป็นไปตามสิ่งที่ต้องการพัฒนา 

      -     มีคณะกรรมการในหลักสูตรตรวจสอบผล
การประเมินการเรียนรู้ของนักศึกษา จากคะแนน
ข้อสอบ หรืองานที่มอบหมายโดยระดมความคิดเห็น
จากอาจารย์ผู้สอนและอาจารย์ประจ าหลักสูตร 
 

คณะกรรมการในหลักสูตร มีการพิจารณาให้ความ
คิดเห็น ตลอดจนน าเสนอแนวทางในการปรับปรุงและ
พัฒนาเนื้อหาการสอนให้สอดคล้องกับสภาวะปัจจุบัน
และยุคสมัย สามารถน าไปใช้ได้จริงในทางปฏิบัติ และ
สรุปวางแผนพัฒนาปรับปรุงส าหรับใช้ในภาคการศึกษา
ถัดไป 

หมวดที่ 4 การประเมินรายวิชา 
 

1. ผลการประเมินรายวิชาโดยนักศึกษา (แนบเอกสาร) 
1.1 ข้อวิพากษท์ี่ส าคัญจากผลการประเมินโดยนักศึกษา 

คะแนนประเมินการสอนจากนักศึกษาเท่ากับ 4.71 
ข้อวิพากษ์จากนักศึกษาที่เป็นจุดแข็ง คือ อาจารย์สอนได้เข้าใจดีมาก 
 

1.2 ความเห็นของอาจารย์ผู้สอนต่อข้อวิพากษ์ตามข้อ 1.1 
 ไม่ม ี
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หมวดที่ 5 แผนการปรับปรุง 

 
1. ความกา้วหน้าของการปรบัปรุงการเรียนการสอนตามทีเ่สนอในรายงานของรายวชิาครัง้ที่ผ่านมา 
 

แผนการปรับปรุงที่เสนอในภาคการศึกษา/ 
ปีการศึกษาที่ผ่านมา 

ผลการด าเนนิการ 

- มีการน าข้อมูลที่ได้จากการสนทนากลุ่มระหว่าง
ผู้สอนและผู้เรียน, การสังเกตจากพฤติกรรมของ
ผู้เรียน, แบบประเมินการเรียนการสอน Online 
และข้อเสนอแนะผ่านระบบ LMS หรือ E-mail มา
วางแผนเพื่อปรับปรุงประสิทธิผลของรายวิชาในภาค
การศึกษาถัดไป 

   - ได้ด าเนินการตามที่เสนอไว้ คือ ได้ปรับให้มีการ
เพิ่มบทปฏิบัติการเกี่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ธัญ
ชาติใหม่ๆ โดยให้นักศึกษาได้คิดค้นเอง 

 
2. ข้อเสนอแผนการปรับปรุงส าหรับภาคการศึกษา/ปีการศึกษาต่อไป 
 

ข้อเสนอ  ก าหนดเวลาทีแ่ล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 
- มีการจัดท าข้อสอบด้านพื้นฐานวิทยาศาสตร์เพื่อ
ใช้ทดสอบก่อนเรียน 
- ปรับให้มีการเพิ่มบทปฏิบัติการเกี่ยวกับการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ธัญชาติใหม่ๆ โดยให้นักศึกษาได้
คิดค้นเอง 

ก่อนเปิดภาคเรียน ผู้สอน 

 
รายมือชื่อผู้รายงาน/ผู้รับรายงานผลการด าเนินงานของรายวิชา 

 
 
 
 
 

 

 

 

ช่ืออาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา/ผู้สอน 

 

ลงช่ือ       

      (ผศ.ดร.ชุติมา  เลิศลักษมี) 

      วนัที่รายงาน 13  มกราคม 2561 

 

 

 
 

         ลงช่ือ .......................................................... 
         (อาจารย์ ดร.ค ารบ สมะวรรธนะ) 

        วันท่ีรับรายงาน 13  มกราคม 2561 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพือ่ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้
                                 หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

 
ชื่อวิชา ผลิตภัณฑ์ธัญชาติ       รหัสรายวิชา FST 251 กลุ่มเรียน สาขาการจัดการภาครัฐ (13 คน) 
ชื่ออาจารย์ผู้สอน ผศ.ดร.ชุติมา  เลิศลักษมี 
ภาคการศึกษาที ่1  ปีการศึกษา 2560   วันที่ประเมิน 15 ธันวาคม 2560 
 
ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเอง
เกี่ยวกับระดับความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจาก
นักศึกษาในการประเมินตนเองตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความ
จริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได ้

 

1. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี้ 

ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม 

1.2 ตระหนักในคุณค่า คุณธรรม จริยธรรม ความเสียสละ 
ความซื่อสัตย์ สุจริต  

 
4.00 

 
0.00 

2.  ด้านความรู้ 
   2.2 มีความรู้ในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้อง   

 
4.00 

 
0.00 

3. ด้านทักษะทางปัญญา 
   3.2 สามารถท าความเข้าใจถึงสาเหตุของปัญหา และเสนอแนว
ทางการแก้ไขปัญหาได้อย่างสร้างสรรค์โดยประยุกต์ความรู้เพื่อ
แก้ปัญหาได้ (จุดขาว)    

 
3.52 

 
0.51 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
   4.3 วางตัวและแสดงความคิดเห็นได้อย่างเหมาะสมกับบทบาท 
หน้าที่และวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง 

 
3.52 

 
0.51 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยี  สารสนเทศ 
   5.3 สามารถระบุเข้าถึงและคัดเลือกแหล่งข้อมูลความรู้ที่
เกี่ ยวข้องกับวิทยาศาสตร์และเทค โนโลยีการอาหารจาก
แหล่งข้อมูลสารสนเทศได้ 

 
 

3.52 

 
 

0.51 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
...............................................................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................................................... 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพือ่ทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู ้

                                 หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

ชื่อวิชา ผลิตภัณฑ์ธัญชาติ       รหัสรายวิชา FST 251 กลุ่มเรียน สาขาคอมพิวเตอร์ธุรกิจ (4 คน) 
ชื่ออาจารย์ผู้สอน ผศ.ดร.ชุติมา  เลิศลักษมี 
ภาคการศึกษาที ่1  ปีการศึกษา 2560   วันที่ประเมิน 15 ธันวาคม 2560 
 
ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเอง
เกี่ยวกับระดับความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลังจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจาก
นักศึกษาในการประเมินตนเองตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องที่เห็นว่าใกล้เคียงความ
จริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได ้

 

1. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี้ 

ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม 

1.2 ตระหนักในคุณค่า คุณธรรม จริยธรรม ความเสียสละ 
ความซื่อสัตย์ สุจริต  

 
3.75 

 
0.50 

2.  ด้านความรู้ 
   2.2 มีความรู้ในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้อง   

 
4.00 

 
0.00 

3. ด้านทักษะทางปัญญา 
   3.2 สามารถท าความเข้าใจถึงสาเหตุของปัญหา และเสนอแนว
ทางการแก้ไขปัญหาได้อย่างสร้างสรรค์โดยประยุกต์ความรู้เพื่อ
แก้ปัญหาได้ (จุดขาว)    

 
3.25 

 
0.50 

4.  ด้านทกัษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
   4.3 วางตัวและแสดงความคิดเห็นได้อย่างเหมาะสมกับบทบาท 
หน้าที่และวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง 

 
4.00 

 
0.00 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้
เทคโนโลยี  สารสนเทศ 
   5.3 สามารถระบุเข้าถึงและคัดเลือกแหล่งข้อมูลความรู้ที่
เกี่ ยวข้องกับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารจาก
แหล่งข้อมูลสารสนเทศได้ 

 
 

3.75 

 
 

0.50 

 
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
...............................................................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................................................... 
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แบบประเมินตนเองของนักศึกษาเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ 

                                 หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 
ชื่อวิชา ผลิตภัณฑ์ธัญชาติ       รหสัรายวิชา FST 251 กลุ่มเรียน สาขาคหกรรม (21 คน) 
ชื่ออาจารย์ผู้สอน ผศ.ดร.ชุติมา  เลิศลักษม ี
ภาคการศึกษาที่ 1  ปีการศึกษา 2560   วันที่ประเมิน 15 ธันวาคม 2560 
 
ค าชี้แจง การประเมินเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาประเมินตนเอง
เกี่ยวกับระดับความรู้ความสามารถ ทักษะ พฤติกรรม หลงัจากเรียนวิชานี้แล้ว จึงขอความร่วมมือจาก
นักศึกษาในการประเมินตนเองตามความเป็นจริงโดยใส่เครื่องหมาย   ลงในช่องทีเ่ห็นว่าใกล้เคียงความ
จริงมากที่สุด  ดังนี้ 
 

      5   หมายถึง   มีมากที่สุด        4   หมายถึง   มีมาก              3    หมายถึง   มีปานกลาง 
      2   หมายถึง   มีน้อย             1  หมายถึง   มีน้อยมาก          0    หมายถึง  ไม่มี/ไม่สามารถตอบได ้

 
1. รายการประเมิน 
ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี ้

ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบน
มาตรฐาน 

1.  ด้านคุณธรรม จริยธรรม 
1.2 ตระหนักในคุณค่า คุณธรรม จริยธรรม ความเสียสละ 
ความซื่อสัตย์ สุจริต  

 
4.00 

 
0.00 

2.  ด้านความรู้ 
   2.2 มีความรู้ในสาขาวิชาที่เกี่ยวข้อง   

 
4.00 

 
0.00 

3. ด้านทักษะทางปัญญา 
   3.2 สามารถท าความเข้าใจถึงสาเหตุของปัญหา และ
เสนอแนวทางการแก้ไขปัญหาได้อย่างสร้างสรรค์โดย
ประยุกต์ความรู้เพ่ือแก้ปัญหาได้ (จุดขาว)    

 
3.52 

 
0.51 

4.  ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 
   4.3 วางตัวและแสดงความคิดเห็นได้อย่างเหมาะสมกับ
บทบาท หน้าที่และวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง 

 
3.52 

 
0.51 

5.  ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยี  สารสนเทศ 
   5.3 สามารถระบุเข้าถึงและคัดเลือกแหล่งข้อมูลความรู้
ที่เกี่ยวข้องกับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารจาก

 
 

3.52 

 
 

0.51 
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ความรู้ความสามารถ  ทักษะ พฤติกรรม ผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี ้
ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน 
แหล่งข้อมูลสารสนเทศได ้
2. ข้อเสนอแนะ/ความคิดเห็น 
.......................................................................................................................................................................
....................................................................................................................................................................... 
 
หมายเหตุ  ข้อค าถามในแต่ละมาตรฐานผลการเรียนรู้เป็นไปตามการกระจายความ

รับผิดชอบต่อผลการเรียนรู้จากหลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum Mapping) 
ของแต่ละรายวิชาในหลักสูตร 

 
 
 


